EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N° 33/2017
LICITACAO DIFERENCIADA
MODO EXCLUSIVO - ME/EPP
L/C 147/2014
PROCESSO LICITATORIO N° 64/2016
DATA DA REALIZACAO: 08 DE AGOSTO DE 2017 AS 9 HORAS
LOCAL: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE POMPEIA - SP

ORGAO INTERESSADO: DIVISAO DE ASSISTENCIA SOCIAL

ISABEL CRISTINA ESCORCE JANUARIO, Prefeita Municipal de Pompéia, Estado de
Sao Paulo, no uso de suas atribui¢fes legais, torna publico que se encontra aberta nesta
unidade, licitacdo diferenciada, modo exclusivo para participacdo de Micro Empresas — ME e
Empresas de Pequeno Porte — EPP, na modalidade PREGAO PRESENCIAL sob o n°.
33/2017, do tipo MENOR PRECO POR ITEM, objetivando a AQUISICAO
FRACIONADA DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS AO PROJETO
TEMPO UTIL, ATE 31 DE DEZEMBRO DE 2017, que sera regida pela Lei Federal n°.
10.520, de 17 de julho de 2002, aplicando-se subsidiariamente, no que couberem as
disposicdes, da Lei Federal n°. 8.666, de 21 de junho de 1993, com alteracdes posteriores, e
Lei Complementar n°. 123/06.

As propostas deverdo obedecer as especificacdes deste instrumento convocatdrio e anexo que
dele fazem parte.

Os envelopes contendo a proposta e 0s documentos de habilitacdo serdo recebidos no
endereco abaixo mencionado, na sessdao publica de processamento do Pregdo, apds o
credenciamento dos interessados.

A sessdo de Credenciamento e a Abertura dos Envelopes Proposta, do pregdo serdo realizadas
na Prefeitura do Municipio de Pompéia/SP, sita a Rua Dr. José de Moura Resende n°® 572,
Pompéia /SP, no dia 08 DE_AGOSTO DE 2017, AS 9 HORAS, e serd conduzida pelo
Pregoeiro com o auxilio da Equipe de Apoio, designados nos autos do processo em epigrafe,
quando serd designada uma nova data para a realizacdo da etapa de lances do presente
certame.

1. DO OBJETO:

A presente licitagdo tem por objeto a AQUISICAO FRACIONADA DE GENEROS
ALIMENTICIOS DESTINADOS AO PROJETO TEMPO UTIL, até 31 de dezembro de
2017, conforme especificagdes abaixo:

1.1- GENEROS ESTOCAVEIS :

1.1.1 — Os géneros estocaveis devem apresentar rétulos de acordo com a legislacdo vigente,
embalagens com identificacdo impressa, sem alteracBes ou rasuras, contendo todos o dados do
fabricante, marca do produto, ingredientes, nimero de registro em 6rgdo competente, data de
fabricacdo, lote, peso ou volume liquido.

1.1.2 — Apresentar as marcas de todos os produtos, sendo de primeira qualidade.

1.1.3 — O fornecedor devera obedecer ao cronograma de entrega quanto a data, horario, local e
quantidades determinadas.




1.1.4 — A vida util de todas as mercadorias deve ser no minimo 05 (cinco) meses, com
excecao de produtos com periodo de validade inferior a 06 (Seis) meses, que devem apresentar
a data de fabricacéo inferior a trinta dias, a contar da data de recebimento.
1.1.5 — Todos os itens devem obedecer rigorosamente todas as exigéncias.
1.1.6 — As mercadorias somente serdo recebidas mediante apresentacdo da respectiva Nota

Fiscal.

ITEM

QUANTIDADE

PRODUTO

1

450 QUILOS

CARNE BOVINA DE 1° TIPO MUSCULO TRASEIRO PICADO, SEM GORDURA EXTERNA,
CONGELADA, CORTADO EM CUBOS DE 2 CM A 3CM, PROVENIENTE DE BOVINOS
PRECOCES, SAOS, LIMPOS E ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE RECENTE. CARNE
FRESCA, DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
DEVE CONTER NO MAXIMO 5% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGEM, DE 0SSOS
E CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. DEVE SER MANIPULADA NO DIA POR
ESTABELECIMENTO COM BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO, HIGIENE E LICENCA DA
VIGILANCIA SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS CARNES COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE ACORDO COM O PEDIDO: DE 3 OU 5 QUILOS,
EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE ATOXICO E RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE
12 MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3.NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES INFORMACOES: IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; NOME DO FABRICANTE; DATA DE FABRICAGCAQ;
DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO LIQUIDO;
COMPONENTES DO PRODUTO; NUMERO DO LOTE; NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM O
REGULAMENTO VIGENTE NA INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 —
REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
EMBALADO — MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO.

300 QUILOS

CARNE SUINA BISTECA CONGELADA EM FATIAS DE APROXIMADAMENTEL CM.
PROVENIENTE DE SUINOS SAOS, LIMPOS E ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIiGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. DEVE SER FRESCA E ISENTA DE CARTILAGEM. O ESTABELECIMENTO
POSSUIR BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO, HIGIENE E LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS CARNES COM COLORAGAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE ACORDO COM O PEDIDO: DE 2 A 5 QUILOS EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE ATOXICO E RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE 2 MESES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2E 3.

200 QUILOS

ALMONDEGA BOVINA CONGELADA, COM SABOR CASEIRO, LEVEMENTE TEMPERADA,
COM 25 GRAMAS A UNIDADE, PRODUZIDA A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. SERAO REJEITADAS SE HOUVER COLORAGAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS, NAO DEVE APRESENTAR APARENCIA DE HAVER SOFRIDO
DESCONGELAMENTO (EMPELOTADAS OU DESMANCHANDO AS BOLINHAS). A
EMBALAGEM DEVE ESTAR INTEGRA E APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2, 3E 4.

200 QUILOS

LINGUIGA TIPO CALABRESA DE 12 QUALIDADE, COZIDA, DEFUMADA, COM GOMOS
UNIFORMES, PREPARADA EM MISTURA DE CARNE PICADA, TOUCINHO E
CONDIMENTOS EM PORGOES ADEQUADAS. A TRIPA DEVE SE SOLTAR FACILMENTE DA
LINGUIGA. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NAO DEVE ESTAR
AMOLECIDA, PEGAJOSA OU ESVERDEADA. A LINGUICA PODE SER ENTREGUE EM
EMBALAGENS A VACUO DE 2 A OU 5 QUILOS E DEVE APRESENTAR MODO DE
CONSERVAGAO E REGISTROS. VALIDADE MINIMA DE 2 MESES DA ENTREGA. ATENDER
NTA1, 3,4, 5E6.

250 QUILOS

CARNE BOVINA COSTELA  CONGELADA,CORTADO EM PEDACOS DE
APROXIMADAMENTE 6 CM, SEM MUITA GORDURA EXCESSIVA, PROVENIENTE DE
GADO NOVO, SAO, LIMPO E ISENTO DE MEDICAMENTOS RECENTES E PARASITAS, DE
ABATE RECENTE. CARNE DE BOA QUALIDADE LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRE DE




QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. DEVE SER MANIPULADA POR ESTABELECIMENTO COM BOAS PRATICAS
DE MANIPULACAO, HIGIENE E LICENCA DA VIGILANCIA SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES COM COLORACAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS:SACOS DE  POLIETILENO TERMOSOLDADO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE DE ACORDO COM O PEDIDO: 1 A 5 QUILOS. VALIDADE MINIMA DE 12
MESES. NOS ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA AS
SEGUINTES INFORMAGCOES: IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA;
NOME DO FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO; DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO LIiQUIDO; COMPONENTES DO PRODUTO; NUMERO
DO LOTE; NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO VIGENTE NA
INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO — MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO.

300 QUILOS

CARNE SUINA LOMBO EM CUBOS, CONTENDO NO MAXIMO 5% DE GORDURA E SEBO E
3% DE APONEVROSES, FRESCO, RESFRIADO OU CONGELADO DE ACORDO COM
PEDIDO. EMBALAGENS DE 3 OU 5 KG CONFORME SOLICITADO NO PEDIDO. OS CUBOS
DEVERAO APRESENTAR O TAMANHO APROXIMADO DE 3X3X3CM. NAO DEVE ESTAR
PRESENTE OUTRAS PARTES DA CARNE SUINA ANEXADA AO LOMBO. PROVENIENTE DE
SUINOS SAOS, LIMPOS E DE BOA QUALIDADE E DE ABATE RECENTE. LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIDIGOS, SUJIDADES E
OUTROS. LIVRES DE PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. DEVE SER FRESCA, ISENTA DE
CARTILAGEM E DE 0SSOS. CASO MANIPULADA, O ESTABELECIMENTO DEVE POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA SANITARIA. SERAO REIJEITADAS AS CARNES COM
COLORACAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS. VALIDADE MINIMA DE 1 MES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2 E 3.

1.100 QUILOS

CARNE BOVINA DE 1° TIPO ACEM, CONFORME SOLICITADO NO PEDIDO: MOIDO,
CUBOS 3 POR 3 CM, OU EM TIRAS 1 POR 3 CM, CONGELADA PROVENIENTE DE BOVINOS
PRECOCES, SAOS, LIMPOS E ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE RECENTE. CARNE
FRESCA, CONGELADA (IQF) DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRE DE
QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. DEVE SER FRESCA E CONTER NO MAXIMO 5% DE GORDURA, SER ISENTA
DE CARTILAGEM, DE 0SSOS E CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. NAO PODE
SER ADICIONADA DE QUAISQUER OUTROS TIPOS DE CARNE, GORDURAS,
DIAFRAGMAS OU QUALQUER OUTRO ITEM. DEVE SER MOIDA POR ESTABELECIMENTO
COM BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO, HIGIENE E LICENGA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS CARNES COM COLORAGCAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE 1 A 5 QUILOS, EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE 12MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3. NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMAGOES: IDENTIFICACAO DO PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO; DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA
O CONSUMO; PESO LIQUIDO; COMPONENTES DO PRODUTO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO VIGENTE NA INSTRUGAO
NORMATIVA N° 22 DE 24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO.

1.100 QUILOS

FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO, DE ACORDO COM O PEDIDO, PROVENIENTE
DE AVES SAS, LIMPAS E ISENTO DE PARASITAS. PROVENIENTE DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
ISENTA DE CARTILAGEM, 0SSO, PELE E ADICAO DE AGUA, SOJA OU QUALQUER
TEMPERO. POSSUIR LICENGA DA VIGILANCIA SANITARIA E REGISTRO MINISTERIO
AGRICULTURA. POSSUIR NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE 1 QUILO.
VALIDADE MINIMA DE 2 MESES DA DATA DE ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2 E 3.

150 QUILOS

EMPANADO A BASE DE CARNE DE FRANGO, CONGELADO, COM APROXIMADAMENTE
20 GRAMAS A UNIDADE, PRODUZIDA A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E
DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,




OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO.
SERAO REJEITADAS SE HOUVER COLORAGAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS, NAO
DEVE APRESENTAR APARENCIA DE HAVER SOFRIDO DESCONGELAMENTO, NAO SE
APRESENTANDO EM BLOCOS. O PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM
TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. A EMBALAGEM DEVE SER PROPRIA, ESTAR
INTEGRA E APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS DE GELO. VALIDADE MINIMA DE 4
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 1,2, 3E4..

10

200 QUILOS

SALSICHA HOT DOG DE 12 QUALIDADE, PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO,
OBTIDO DA EMULSAO DE CARNE DE UMA OU MAIS ESPECIES DE ANIMAIS DE
ACOUGUE, ADICIONADO DE INGREDIENTES E CONDIMENTOS (EXCETO PIMENTA)
EMBUTIDO EM ENVOLTORIO NATURAL OU ARTIFICIAL OU PROCESSO DE EXTRUSAO E
SUBMETIDO A UM PROCESSO TERMICO ADEQUADO. SERA TOLERADA A ADICAO DE
PEQUENAS QUANTIDADES DE AGUA, AMIDO, SOJA E CORANTES NATURAIS. A
SALSICHA DEVERA SER CONGELADA E ARMAZENADA A TEMPERATURA DE -18°C
(DEZOITO GRAUS NEGATIVOS) OU INFERIOR.

A SALSICHA DEVERA SER PREPARADA COM CARNES E TOUCINHOS EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVACAO, NAO SENDO PERMITIDA A SUBSTITUICAO DE TOUCINHO
POR GORDURAS BOVINAS E NEM O EMPREGO DE CARNES E GORDURAS
PROVENIENTES DE ANIMAIS, CANINOS E FELINOS, NEM TECIDOS INFERIORES TAIS
COMO PELE E CARTILAGENS (CONSTAR NO LAUDO). A PORCENTAGEM DE AGUA E/OU
GELO NAO DEVERA ULTRAPASSAR 10% (DEZ POR CENTO) EM PESO. O PRODUTO NAO
DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXSUDATO, LIQUIDO EM
PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE
FERMENTACAO PUTRIDA. NAO SERA TOLERADA A PRESENCA DE MANCHAS
ESVERDEADAS OU PARDACENTAS OU COLORACOES SEM UNIFORMIDADES. O PESO DE
CADA UNIDADE DE SALSICHA DEVERA SER DE 40 (QUARENTA) A 50 (CINQUENTA)
GRAMAS.

EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO, TERMO FORMADA,
ATOXICA, TRANSPARENTE E LACRADA, RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO

PESO LIQUIDO: 03 KG.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUCAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003.)

EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE PAPELAO TENDO ROTULAGEM DE ACORDO
COM A LEGISLACAO VIGENTE COM PESO MAXIMO DE 12 KG. VALIDADE MINIMA DE 3
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 2 E 5.

OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE,
REGISTRO DE ROTULO(ORIGINAL OU COPIA AUTENTICADA), SIF/SISP OU SIM

11

30 QUILOS

MORTADELA, EMBUTIDA E COZIDA, TEXTURA FIRME E MACIA, DE OTIMA
CONSISTENCIA, AO FATIAR DEVE MANTER FATIAS INTEGRAS, SEM DESPEDACAR. DE
12 QUALIDADE, PRODUZIDA COM MATERIAS-PRIMAS SAS, SUINA E BOVINA, ODOR E
SABOR PROPRIO, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. SEM
GLUTEN, COM NO MAXIMO 5% DE AMIDO E COLORACAO ROSADA. PECAS DE
APROXIMADAMENTE 5 QUILOS EMBALADAS A VACUO. VALIDADE MINIMA DE 3
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 5.

12

30 QUILOS

QUENO MUCARELA DE LEITE DE VACA, RETANGULAR, SEM CROSTA, LEVEMENTE
SALGADO, HOMOGENEO, QUE NAO ESFARELE AO FATIAR, PROVENIENTE DE
MATERIAS-PRIMAS DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE MATERIAS ESTRANHAS.
EMBALAGENS A VACUO DE APROXIMADAMENTE 4 QUILOS A PECA NO FORMATO DE
PARALELEPIPEDO, APRESENTANDO MODO DE CONSERVAGAOQ E REGISTRO DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 11

13

800 QUILOS

FRANGO COXA E SOBRECOXA CONGELADA, PROVENIENTE DE AVES SAS, LIMPAS E
ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE RECENTE. CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE,
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. ISENTA DE ADIGAO DE AGUA, SOJA OU
QUALQUER TEMPERO. POSSUIR LICENGA DA VIGILANCIA SANITARIA E REGISTRO
MINISTERIO AGRICULTURA. POSSUIR NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. SERAO
REJEITADAS AS CARNES COM COLORAGAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS. VALIDADE
MINIMA DE 2 MESES DA DATA DE ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2 E 3.

14

150 QUILOS

HAMBURGUER COZIDO E CONGELADO DE BOVINO SABOR CHURRASCO, COM




APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS A UNIDADE, CONTER: CARNE BOVINA, AGUA,
GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA, MALTODEXTRINA, CEBOLA EM PO, SAL,
ALHO, ACUCAR, ESTABILIZANTE TRIPOLIFOSFATO DE SODIO, AROMA IDENTICO AO
NATURAL DE CHURRASCO, ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO. CONTEM
AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL. NAO CONTEM GLUTEN.
PRODUZIDA A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE,
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. SERAO REJEITADAS
SE HOUVER COLORAGAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE APRESENTAR
APARENCIA DE HAVER SOFRIDO DESCONGELAMENTO (EMPELOTADAS OU
DESMANCHANDO). A EMBALAGEM DEVE SER PROPRIA, ESTAR INTEGRA E
APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS COM CAPACIDADE DE 2KGS. VALIDADE MINIMA DE
4 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2, 3 E4.

OBSERVAGAO: O VENCEDOR DEVERA APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE,
REGISTRO DE ROTULO(ORIGINAL OU COPIA AUTENTICADA), SIF/SISP OU SIM

15

150 QUILOS

LINGUICA TIPO TOSCANA, DE 12 QUALIDADE, PROVENIENTE DE CARNE SUINA DE 1°
QUALIDADE, SAS, LIMPAS E ISENTAS DE SUJIDADES, COM GOMOS UNIFORMES, DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES
QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NAO DEVE ESTAR PEGAJOSA OU
ESVERDEADA. EMBALAGENS DE 2 A5 QUILOS APRESENTANDO MODO DE
CONSERVAGCAO E REGISTROS. VALIDADE MINIMA DE 1 MES DA ENTREGA. ATENDER
NTA1,3,45E6.

16

30 QUILOS

APRESUNTADO COZIDO, RESFRIADO, PRODUZIDO COM MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE 1° QUALIDADE, QUE AO FATIAR NAO DESPEDACE NEM ESFARELE E
RESULTE FATIAS INTEGRAS. LIVRE DE PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. DEVEM CONTER
EXCLUSIVAMENTE CARNE SUINA, SEM GLUTEN E SEM EXCESSO DE GORDURA. DEVE
POSSUIRCOLORAGAO ROSADA E, AO FATIAR, DEVE MANTER FATIAS INTEGRAS, SEM
DESPEDAGAR. NAO DEVE ESTAR AMOLECIDA, PEGAJOSA, ESVERDEADA, ALCALINA
OU COM MA CONSERVACAO, NEM APRESENTAR APARENCIA DE MASSA. A
EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE E INTEGRA, A VACUO DE APROXIMADAMENTE4
QUILOS, APRESENTANDO MODO DE CONSERVAGAO E REGISTROS. VALIDADE MINIMA
DE 3 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA1ES.

17

4 BALDES DE 20
LITROS

PREPARO LIQUIDO PARA SUCO SABOR LARANIJA, CONTENDO SUCO OU POLPAS
INTEGARIS DE FRUTAS, VITAMINAS E ACUCAR, NAO CONTER CONSERVANTES, NAO
ESTAR FERMENTADO, NEM POSSUIR CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO. DILUICAO
PARA SUCO DE 1 PARTE DE SUCO PARA 6 PARTES DE AGUA. APOS O PREPARO DEVE
APRESENTAR UM LIQUIDO HOMOGENEO, SABOROSO E NAO MUITO DOCE. VALIDADE
DE 01 ANO, ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA DE REFRIGERACAO, BALDES
PROPRIOS DE 20 LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE SER SOB
REFRIGERACAO.

18

4 BALDES DE 20
LITROS

PREPARO LIQUIDO PARA SUCO SABOR TANGERINA, CONTENDO SUCO OU POLPAS
INTEGARIS DE FRUTAS, VITAMINAS E ACUCAR, NAO CONTER CONSERVANTES, NAO
ESTAR FERMENTADO, NEM POSSUIR CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO. DILUICAO
PARA SUCO DE 1 PARTE DE SUCO PARA 6 PARTES DE AGUA. APOS O PREPARO DEVE
APRESENTAR UM LIQUIDO HOMOGENEO, SABOROSO E NAO MUITO DOCE. VALIDADE
DE 01 ANO, ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA DE REFRIGERACAO, BALDES
PROPRIOS DE 20 LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE SER SOB
REFRIGERACAO.

19

4 BALDES DE 20
LITROS

PREPARO LIQUIDO PARA SUCO SABOR UVA, CONTENDO SUCO OU POLPAS INTEGARIS
DE FRUTAS, VITAMINAS E ACUCAR, NAO CONTER CONSERVANTES, NAO ESTAR
FERMENTADO, NEM POSSUIR CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO. DILUIGAO PARA
SUCO DE 1 PARTE DE SUCO PARA 6 PARTES DE AGUA. APOS O PREPARO DEVE
APRESENTAR UM LIiQUIDO HOMOGENEO, SABOROSO E NAO MUITO DOCE. VALIDADE
DE 01 ANO, ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA DE REFRIGERAGAO, BALDES
PROPRIOS DE 20 LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE SER SOB
REFRIGERACAOQ.

20

4.000 PACOTES DE
1LITRO

LEITE INTEGRAL PASTEURIZADO IN NATURA, PROVENIENTE DE BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO E DE MATERIAS-PRIMAS SAUDAVEIS, ISENTAS DE MEDICAMENTOS E
PROPRIAS PARA O USO, AUSENTES DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, CONTER NA
EMBALAGEM REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA. VALIDADE MINIMA DE 5
DIAS A PARTIR DA ENTREGA.




21

150 EMBALAGEM
TETRA-PACKDE 1
LITRO

LEITE LONGA VIDA INTEGRAL, UHT, EM EMBALAGEM TETRA-PACK, PROVENIENTE DE
BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO E DE MATERIAS-PRIMAS SAUDAVEIS, ISENTAS DE
MEDICAMENTOS E PROPRIAS PARA O USO, AUSENTES DE SUJIDADES, PARASITAS E
LARVAS. NO MINISTERIO DA AGRICULTURA. DEVE ESTAR DE ACORDO COM AS
EXIGENCIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E LEGISLAGOES VIGENTES. CONTER
NA EMBALAGEM: REGISTRO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, O LOCAL DE ORIGEM
DO PRODUTO, INFORMAGOES NUTRICIONAIS, GRAMAGEM, DATA DE ENVASE E DATA
DE VENCIMENTO. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.

22

250 PACOTES DE
330 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO AMANTEIGADO DE NATA, FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS
SAS E LIMPAS, SEM CORANTES. DEVEM ESTAR LIVRES DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. SERAO
REJEITADAS AS BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS E COM CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS. DEVEM CONTER 4 PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTEGCAO. CUIDAR NO TRANSPORTE PARA EVITAR A QUEBRA DAS BOLACHAS
QUEBRADAS. VALIDADE SUPERIOR A 6 MESES A PARTIR DA ENTREGA. ATENDER NTA
48.

23

250 PACOTES DE
330 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO AMANTEIGADO DE CHOCOLATE, FABRICADO COM MATERIAS-
PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM CORANTES ARTIFICIAIS. DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. SERAO REJEITADAS AS BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ANORMAIS. DEVEM CONTER 4 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA PROTEGAO. CUIDAR NO TRANSPORTE PARA EVITAR A
QUEBRA DAS BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE SUPERIOR A 6 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

24

250 PACOTES DE
400 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO LEITE, FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM
CORANTES. DEVEM ESTAR LIVRES DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. SERAO REJEITADAS AS BOLACHAS
MAL COZIDAS, QUEIMADAS E COM CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ANORMAIS.
DEVEM CONTER 2 OU 3 PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA PROTEGAO. CUIDAR NO
TRANSPORTE PARA EVITAR A QUEBRA DAS BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE
SUPERIOR A 8 MESES A PARTIR DA ENTREGA. ATENDER NTA 48.

25

250 PACOTES DE
400 GRAMAS

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER, FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS SAS
E LIMPAS, SEM CORANTES. DEVEM ESTAR LIVRES DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. SERAO
REJEITADAS AS BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS E COM CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS. DEVEM CONTER 2 OU 3 PACOTES INDIVIDUAIS COM
DUPLA PROTEGAQ. CUIDAR NO TRANSPORTE PARA EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE SUPERIOR A 8 MESES A PARTIR DA ENTREGA.
ATENDER NTA 48.

26

70 EMBALAGENS
DE 4 QUILOS

EXTRATO DE TOMATE DE 1° LINHA, SIMPLES, CONCENTRADO. DEVE SER PREPARADO
COM FRUTOS MADUROS, ESCOLHIDOS, SAOS, SEM PELE E SEMENTES. DEVE SER COM
CONSISTENCIA ADEQUADA E GROSSA, ENCORPADO. APRESENTANDO-SE COMO UMA
MASSA VERMELHA DE ODOR PROPRIO. DEVE ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUGAO
N° 12 DE 1978. CONTENDO NA SUA COMPOSIGAO TOMATE, SAL E ACUCAR. NAO DEVE
APRESENTAR FERMENTAGAO, PROCESSO DEFEITUOSO, NEM ESTAR MUITO LIQUIDO.
SE SOLICITADO, APRESENTAR O LAUDO CONTENDO O BRIX. ATENDER NTA 32.

27

30 PACOTES DE 100
GRAMAS

OREGANODESIDRATADO, CONTITUIDO DE FOLHAS SAS, LIMPAS E SECAS. ISENTO DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO. PROVENIENTE DE MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE. UMIDADE ADEQUADA. VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 70.

28

80 POTES DE 500
GRAMAS

MARGARINA SEM SAL, DE ACORDO COM O PEDIDO, PRODUZIDA COM MATERIAS-
PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE. ISENTA DE MATERIAIS ESTRANHOS E
SUJIDADES, COM PELO MENOS 80% DE LIPIDEOS. INGREDIENTES BASICOS: OLEOS
VEGETAIS LIQUIDOS, AGUA, LEITE EM PO DESNATADO RECONSTITUIDO, 15.000 Ul DE
VITAMINA A POR KG, ESTABILIZANTES: MONO E DIGLICERIDIOS DE ACIDOS GRAXOS
(INS 471) E LECITINA DE SOJA (INS 322). CONSERVADORES: SORBATO DE POTASSIO
(INS202) E BENZOATO DE SODIO (INS211), ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS330),
AROMA IDENTICO AO NATURAL DE MANTEIGA, ANTIOXIDANTES, CORANTES
NATURAIS DE URUCUM E CURCUMA. NAO CONTEM GLUTEM.

PRAZO DE VALIDADE: 6 MESESS. ATENDER NTA 50.

OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE,
REGISTRO DE ROTULO(ORIGINAL OU COPIA AUTENTICADA), SIF/SISP OU SIM

29

140 PACOTES DE 5
QUILOS

ACUCAR CRISTAL, ISENTO DE FERMENTAGAO, DE MATERIA TERROSA, DE PARASITAS
OU DETRITOS DE ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, CONTENDO NO MINIMO 99,3 % DE




SACAROSE, PROVENIENTE DO SUCO DA CANA, COM VALIDADE DE NO MINIMO 8
MESES A PARTIR DA ENTREGA. ATENDER NTA 52.

30

60 PACOTES DE 1
QUILO

ACUCAR REFINADO, ISENTO DE FERMENTAGCAO, DE MATERIA TERROSA, DE
PARASITAS OU DETRITOS DE ORIGEM VEGETAL OU ANIMAL, CONTENDO NO MINIMO
98,5% DE SACAROSE, PROVENIENTE DO SUCO DA CANA, COM VALIDADE DE NO
MINIMO 8 MESES A PARTIR DA ENTREGA. ATENDER NTA 53.

31

400 PACOTES DE 5
QUILOS

ARROZ TIPO 1, LONGO FINO, BENEFICIADO, PARBOILIZADO POLIDO, SEM MISTURA DE
GRAOS, SEM MATERIAS ESTRANHAS E EM ATE 1% DE ESCOLHA ACEITAVEL. O ARROZ
DEVE SER DE BOA QUALIDADE NAO FICANDO NEM PAPADO NEM DURO APOS
PREPARAGCAO. COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES DA DATA DA ENTREGA.
ATENDER NTA 33.

OBSERVAGAO: O VENCEDOR DEVERA APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE

32

80 PACOTES DE 500
GRAMAS

CAFE TORRADO E MOIDO, COM PO HOMOGENEO E FINO, COR CASTANHO ESCURO,
ODOR E SABOR CARACTERISTICO, PRODUZIDO COM GRAQS SAOS, LIMPOS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE PARASITOS, LARVAS E QUALQUER MATERIAL ESTRANHO.
UMIDADE ADEQUADA. PODE SER A VACUO. VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 44.

33

550 PACOTES DE 1
QUILO

FEIJAO CARIOCA, PROVENIENTE DE SAFRA NOVA, TIPO 1, LIMPO, SEM MISTURA DE
GRAOS, GRAOS INTEIROS, COM O MAXIMO DE DEFEITOS LEVES DE 2,5% (MOFADOS,
QUEBRADOS, OUTROS GRAOS, GERMINADOS, ETC.) CONFORME O MINISTERIO DA
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO. ISENTO DE MATERIAIS TERROSOS, SEM SUJIDADES
DE LARVAS OU PARASITAS OU DETRITOS DE ORIGEM ANIMAL OU VEGETAL, GRAOS
ARDIDOS, PODRES, ENRUGADOS OU MOFADOS, SENDO POLIDO COM GLICOSE, OLEOS
VEGETAIS COMESTIVEIS OU OUTRAS SUBSTANCIAS COMESTIVEIS, DESDE QUE NAO
EXCEDA 5% DA CONCENTRACAO. A PRODUGCAO ENTREGUE DEVE SER DA ULTIMA
SAFRA. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A PARTIR DA ENTREGA. ATENDER NTA 12 E 14.
OBSERVAGAO: O VENCEDOR DEVERA APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE

34

200 FRASCOS DE
900 ML

OLEO DE SOJA REFINADO APRESENTADO EM COR TRANSPARENTE LEVEMENTE
AMARELADA, CHEIRO CARACTERISTICO, SEM APRESENTAR CHEIRO FORTE DE SOJA
OU DE OUTRAS SUBSTANCIAS, TANTO FRIO COMO AQUECIDO, NAO DEVE
APRESENTAR MATERIAIS EM SUSPENSAO. EMBALAGENS EM PERFEITO ESTADO, SEM
AMASSADOS, ESTUFAMENTOS OU ENFERRUJAMENTO, COM VALIDADE DE NO MINIMO
6 MESES A PARTIA DA DATA DE ENTREGA. ATENDER NTA 50.

35

250 PACOTES DE 1
QUILO

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, TIPO 1, ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO,
OBTIDA A PARTIR DO CEREAL LIMPO, DESGERMINADO, PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTOS DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANGOSO OU UMIDO. VALIDADE MINIMA DE 4 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 34, 35 E 82.

36

80 POTES OU
LATAS DE 100
GRAMAS

FERMENTO EM PO QUIMICO CONTENDO SUBSTANCIAS PROPRIAS PARA USO
ALIMENTAR, TAIS COMO: ACUCARES, FARINHAS, AMIDOS, FECULA, ENZIMAS E
FOSFATO DE CALCIO. ISENTO DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 79 E80.

37

70 PACOTES DE 1
QUILO

FUBA DE MILHO ENRIQUECIDO COM ACIDO FOLICO E FERRO, FINO, FABRICADO DE
MATERIAS SAS E LIMPAS E LIVRE DE MATERIAS ESTRANHAS. NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANGOSO OU UMIDO. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. ATENDER NTA 34 E 82.

38

50 PACOTES DE 1
QUILO

LEITE EM PO INTEGRAL E INSTANTANEO - LEITE EM PO INTEGRAL, COM VITAMINAS E
MINERAIS. DEVERA SER PREPARADO COM INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, DE
PRIMEIRA QUALIDADE, SER DE FACIL PREPARO POR DISSOLUCAO EM AGUA POTAVEL
E APRESENTAR A FLUIDEZ CARACTERISTICA DE LEITE. DESCRICAO: LEITE EM PO
INTEGRAL, EMULSIFICANTE (LECITINA DE SOJA), VITAMINAS (A, C, D, PP, B1, B2, B6)
MINERAIS (ZINCO, 10DO, FOSFORO, CALCIO E PANTOTENATO DE CALCIO). NAO
CONTEM GLUTEM. INFORMAGCAO NUTRICIONAL NA PORGCAO DE 100G: VALOR
ENERGETICO MAXIMO 525 KCAL, PROTEINA ENTRE 26 E 30G, GORDURAS TOTAIS
MAXIMO DE 28G, GORDURAS SATURADAS MAXIMO DE 16G, SODIO MAXIMO 320MG,
CALCIO ENTRE 1000 E 1200MG, NO MINIMO 10 VITAMINAS SENDO VITAMINA A 710MCG,
VITAMINA D NO MINIMO DE 5,9 MCG, VITAMINA PP 19MG, ACIDO FOLICO 480MCG E
MINERAIS SENDO FERRO 16,8 MG, I0DO 156 MCG E ZINCO 8,4 MCG. O RENDIMENTO
MINIMO POR QUILO DO PRODUTO DEVE SER DE 40 PORCOES DE 200 ML. EMBALAGEM
PRIMARIA: DEVERA SER EMBALADO EM SACO DE 1 KG EM POLIESTER METALIZADO




FLEXIVEL, ATOXICO E RESISTENTE, FECHADO HERMETICAMENTE DE MANEIRA A
GARANTIR A QUALIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PRAZO DE VALIDADE.
ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO E REEMBALADO EM CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA, FECHADA COM FITA ADESIVA COM CAPACIDADE PARA ATE 10 KG.

39

70 PACOTES DE 500
GRAMAS

MILHO BRANCO PARA CANJICA, TIPO 1, POLIDO, LIMPO, TOTALMENTE DEGERMINADO,
PRODUZIDO A PARTIR DE MATERIA-PRIMA SA E LIMPA, ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO E SUJIDADES. VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 33.

40

20 EMBALAGENS
DE 500 ML

OLEO COMPOSTO DE SOJA E AZEITE DE OLIVA, DEVENDO CONTER 15% DEAZEITE DE
OLIVA. APRESENTADO EM COR TRANSLUCIDA, CHEIRO CARACTERISTICO, SEM
APRESENTAR CHEIRO FORTE DE SOJA OU DE OUTRAS SUBSTANCIAS, TANTO FRIO
COMO AQUECIDO, NAO DEVE APRESENTAR MATERIAIS EM SUSPENSAO. EMBALAGENS
EM PERFEITO ESTADO, SEM AMASSADOS, ESTUFAMENTOS OU ENFERRUJAMENTO,
COM VALIDADE DE NO MINIMO 12 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. ATENDER
NTA 50.

41

200 PACOTES DE 1
QUILO

SAL REFINADO IODADO DE MESA, CONSTITUIDO DE CRISTAIS BRANCOS, DE
GRANULAGAO UNIFORME E ISENTO DE IMPUREZAS E UMIDADE. O SAL DE 10DO NAO
DEVE SER TOXICO, TENDO NO MINIMO 10MG, E NO MAXIMO 15MG DE I0DO POR KG DE
SAL. DEVE SER SUBMETIDO A BENEFICIAMENTO PARA ELIMINACAO DOS SAIS
HIGROSCOPICOS E MAGNESIO E CALCIO, IMPUREZAS ORGANICAS, AREIA E
FRAGMENTOS DE CONCHAS; OS CRISTAIS DEVEM PASSAR TOTALMENTE POR PENEIRA
N° 20 (0,841 MM DE ABERTURA) E 25% NO MINIMO, DEVENDO PASSAR POR PENEIRA N°
60 (0,25 MM DE ABERTURA), VALIDADE DE 12 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 71.

42

30 FRASCOS DE 750
ML

VINAGRE DE ALCOOL, CONTENDO FERMENTADO ACETICO DE ALCOOL HIDRATADO,
COM ACIDEZ DE 4 A 4,5% DETERMINADA EM ROTULO. ISENTO DE SUBSTANCIAS
ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO NORMAL E DE MATERIAIS EM SUSPENSAOQ.
PROVENIENTE DE MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 72.

43

150 PACOTES DE 1
QUILO

ACHOCOLATADO EM PO- EMBALAGEM DE 1 KG. O PRODUTO DEVE CONTER: AGUCAR,
CACAU EM PO SOLUVEL, MALTODEXTRINA, VITAMINAS (A, C, B1, B2, B3 E B6) E
MINERAIS (FERRO, CALCIO E ZINCO). CONTEM GLUTEN. A EMBALAGEM DEVERA SER
DE SACOS DE POLIESTER METALIZADO/PEBD, ATOXICO, HERMETICAMENTE SELADOS.
OBSERVAGAO: O VENCEDOR DEVERA APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE E
LAUDO BROMATOLOGICO.

44

150 QUILOS

ALHO EXTRA DE 12 QUALIDADE, SEM RESTIA, BULBO INTEIRO E SAO, SEM BROTOS,
BOLORES. NAO APRESENTAR GRAOS CHOCHOS, ARDIDOS, MANCHADOS OU OUTROS
DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE RESIDUOS
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 15.

45

280 QUILOS

ABOBRINHA MENINA NOVA, DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS, COM ASPECTO,
AROMA E SABOR TIPICO DA VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO
SERAO PERMITIDAS RACHADURAS, CORTES, MANCHAS, MACHUCADOS, SUJIDADES
OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM AFETAR SUA APARENCIA E QUALIDADE,
DEVENDO SER DE COLHEITA RECENTE. A CASCA DEVE SER FINA E MACIA. ATENDER
NTA 14.

46

250 MACOS

ALFACE CRESPA, FRESCA, FIRME, COM COLORACAO E TAMANHO UNIFORMES E
TIPICOS DA VARIEDADE. SEM SUJIDADES, FERRUGEM OU OUTROS DEFEITOS QUE
POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 13.

47

250 MACOS

ALMEIRAO ESPECIAL, FRESCO E MACIO, COM COLORAGAO E TAMANHO UNIFORMES
E TIPICOS DA VARIEDADE. SEM SUJIDADES OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM
ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 13.

48

250 MACOS

CHEIRO VERDE COMPOSTO DE CEBOLINHA E PELO MENOS 30% DE SALSINHA, LIMPOS,
FRESCOS, FIRMES, DE COLORAGAO E TAMANHOS UNIFORMES TiPICOS. ISENTOS DE
SUJIDADES OU MANCHAS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA OU QUALIDADE.
LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. NAO DEVEM SER MUITO GRANDES E
GROSSOS. ATENDER NTA 13.

49

70 MACOS

CHICORIA

50

250 QUILOS

CHUCHU EXTRA A, MACIO E DE TOM VERDE CLARO, DE OTIMA QUALIDADE E SEM
DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR
TIPICO DA VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO SERAO
PERMITIDAS RACHADURAS E CORTES DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO
ESTAREM DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA. LIVRE DE ENFERMIDADES E DE TERRA OU SUJIDADES ADERENTES A
CASCA E FERTILIZANTES. ISENTA DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR




ESTRANHOS E DE RESIDUOS FERTILIZANTES. DEVERAO OBEDECER O SEGUINTE
PADRAO: BACTER[AS DO GRUPO COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10 GRAMA,;
SALMONELAS: AUSENCIA EM 25 GRAMAS. ATENDER NTA 14

51

250 MACOS

COUVE MANTEIGA ESPECIAL FRESCA, FIRME, MACIA COM COLORAGAO E TAMANHOS
UNIFORMES TIPICOS. ISENTOS DE SUJIDADES OU MANCHAS QUE POSSAM ALTERAR
SUA APARENCIA OU QUALIDADE. LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. ATENDER
NTA 13.

52

100 QUILOS

MANDIOCA EXTRA MEDIA, DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAR
DANIFICADA POR QUALQUER ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. QUANDO COZIDA SER MACIA. ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES. ESTAR
LIVRE DA MAIOR PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA. ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES. DEVERAO OBEDECER O SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS
DO GRUPO COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10 GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA
EM 25 GRAMAS. ATENDER NTA 15.

53

250 QUILOS

PEPINO EXTRA A, FRESCO, DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES — DEVENDO SER DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAR
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES. ESTAR LIVRE DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA. ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE RESIDUOS FERTILIZANTES.
DEVERAO OBEDECER O SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS DO GRUPO COLIFORME DE
ORIGEM FECAL: 2 X 10 GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25 GRAMAS. ATENDER
NTA 15.

54

250 QUILOS

REPOLHO LISO ESPECIAL, DEVENDO SER CONSTITUIDO DE OTIMA QUALIDADE E SEM
DEFEITO COM FOLHAS VERDES SEM TRAGO DE DESCOLORAGAO TURGESCENTES,
INTACTAS, FIRMES E BEM DESENVOLVIDAS. CADA CABEGCA DEVE CONTER EM MEDIA
2 QUILOS. DEVERAO APRESENTAR COLORAGAO E TAMANHOS UNIFORMES E TIPICOS
DA VARIEDADE. NAO SERAO PERMITIDOS DEFEITOS NA VERDURA QUE ALTEREM A
SUA CONFORMAGAO NA SUA APARENCIA.DEVENDO SER FRESCAS, COLHIDAS PELA
MADRUGADA E ABRIGADAS DOS RAIOS SOLARES. APRESENTAR GRAU DE EVOLUGAO
COMPLETO DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIA DA ESPECIE E VARIEDADE. ESTAR
LIVRE DE ENFERMIDADES E INSETOS. NAOESTAREM

DANIFICADAS POR QUALQUER LESAO FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DAS FOLHAS EXTERNAS SUJASDE TERRA E DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS, ESTAR LIVRE DE FERRUGENS E RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. AS VERDURAS DEVERAO OBEDECER O SEGUINTE PADRAO:
BACTERIAS DO GRUPO COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10 GRAMA; SALMONELAS:
AUSENCIA E 25 GRAMAS. ATENDER NTA13.

55

450 QUILOS

TOMATE EXTRA A, DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, COM POLPA SADIA, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAR
DANIFICADO POR QUALQUER ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES. ESTAR LIVRE DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA. ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE RESIDUOS FERTILIZANTES.
DEVERAO OBEDECER O SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS DO GRUPO COLIFORME DE
ORIGEM FECAL: 2 X 10 GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25 GRAMAS. ATENDER
NTA14.

56

150 QUILOS

CENOURA EXTRA A, LISA, DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES, DA MAIOR PARTE POSSIVEL DE
TERRA ADERENTE A CASCA E DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE RESIDUOS FERTILIZANTES. DEVERAO OBEDECER O
SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS DO GRUPO COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10
GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25 GRAMAS. ATENDER NTA 15.




57

120 QUILOS

BETERRABA EXTRA DE OTIMA QUALIDADE, FIRME, LISA E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. LIVRE DE ENFERMIDADES E DE TERRA OU SUJIDADES ADERENTES A
CASCA E FERTILIZANTES. ISENTA DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS E DE RESIDUOS FERTILIZANTES. ATENDER NTA 15.

58

120 QUILOS

BATATA INGLESA EXTRA DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO MEDIO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS RACHADURAS,
CORTES E BROTOS. DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAREM DANIFICADAS
POR QUALQUER ORIGEM FIiSICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA APARENCIA. LIVRE
DE ENFERMIDADES E DE TERRA OU SUJIDADES ADERENTES A CASCA E
FERTILIZANTES. ISENTA DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR FORTE, SABOR
ESTRANHO E DE RESIDUOS FERTILIZANTES. ATENDER NTA 15.

59

500 QUILOS

MAGA NACIONAL FUJI OU GALA, DE TAMANHO MEDIO, DEVENDO SER CONSTITUIDA
POR FRUTAS DE OTIMA QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM DESENVOLVIDAS E
MADURAS, QUE APRESENTE TAMANHO, COR E CONSERVAGAO UNIFORME. OS
PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO ESTAR INTACTOS E UNIFORMES. NAO SENDO
PERMITIDAS MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA. DEVERAO SATISFAZER AS
SEGUINTES CONDIGOES MINIMAS: TER ATINGIDO O GRAU MAXIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR PROPRIOS DA ESPECIE E VARIEDADE, APRESENTAR GRAU DE
MATURAGAO TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAGAO, O TRANSPORTE E
CONSERVAGCAO EM CONDIGOES ADEQUADAS PARA O CONSUMO MEDIATO E
IMEDIATO; SER COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO ESTAR GOLPEADO OU
DANIFICADO POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM FiSICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA, A POLPA E O PEDUNCULO, QUANDO HOUVER DEVERAO
APRESENTAR INTACTOS E FIRMES; NAO CONTER SUBSTANCIAS TERROSAS,
SUJIDADES OU CORPOS ADERENTES A SUPERFICIE DA CASCA, ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, AROMA E SABOR ESTRANHOS E ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. OS PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO ESTAR
INTACTOS E UNIFORMES. ATENDER NTA 17.

60

500 QUILOS

LARANJA PERA TIPO B, COM GRAU DE MATURAGAO QUE PERMITA SUPORTAR
TRANSPORTE, MANIPULACAO E CONSERVAGCAO ADEQUADA PARA O CONSUMO
MEDIATO E IMEDIATO, TAMANHO MEDIO, COR E FORMAGAO ADEQUADA.
SUCULENTA, DEVE ESTAR LISA E LIVRE DE MANCHAS, MACHUCADURAS, BOLORES,
SUJIDADES, FERRUGEM OU OUTROS DEFEITOS. ISENTOS DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 17.

61

500 QUILOS

BANANA NANICA EXTRA, DE OTIMA QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS, QUE APRESENTE TAMANHO PADRONIZADO MEDIO,
COR E CONSERVAGAO UNIFORME. COM GRAU DE MATURAGAO TAL QUE LHES
PERMITA SUPORTAR TRANSPORTE, MANIPULAGAO E CONSERVACAO ADEQUADA
PARA O CONSUMO MEDIATO OU IMEDIATO. NAO APRESENTAR MANCHAS,
MACHUCADOS, BOLORES, SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO DEFEITO QUE POSSAM
ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 17

62

500 QUILOS

MELANCIA, REDONDA, GRAUDA E DE PRIMEIRA QUALIDADE. SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS, QUE APRESENTE TAMANHO, COR E CONSERVACAO
UNIFORME. OS PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO ESTAR INTACTOS E UNIFORMES.
NAO SENDO PERMITIDAS MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA. DEVERAO SATISFAZER
AS SEGUINTES CONDICOES MINIMAS: TER ATINGIDO O GRAU MAXIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR PROPRIOS DA ESPECIE E VARIEDADE, APRESENTAR GRAU DE
MATURACAO TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULACAO, O TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM CONDICOES ADEQUADAS PARA O CONSUMO MEDIATO E
IMEDIATO; SER COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO ESTAR GOLPEADO OU
DANIFICADO POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA, A POLPA E O PEDUNCULO, NAO CONTER SUBSTANCIAS TERROSAS,
SUJIDADES OU CORPOS ADERENTES A SUPERFICIE DA CASCA, ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, AROMA E SABOR ESTRANHOS E ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. ATENDER NTA 17.

63

250 QUILOS

CEBOLA EXTRA, LISA, DE OTIMA QUALIDADE E SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE E COR, NAO SERAO PERMITIDAS RACHADURAS E CORTES. DEVE SER
DE COLHEITA RECENTEE NAO ESTAREM DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA APARENCIA. ESTAR LIVRE DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA. ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA




ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE RESIDUOS FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 15.

64

7.000 UNIDADE

OVO BRANCO GRANDE DE GALINHA, FRESCO, LIMPO E CASCA FIRME, LISO, SEM
RACHADURAS. PESO MINIMO DE 50 GRAMAS A UNIDADE, DISPOSTOS EM CARTELAS
DE PAPELAO LIMPAS E NOVAS, COM 20 OU 30 OVOS CADA. APRESENTAR REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NA EMBALAGEM. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS DA
ENTREGA EXPRESSA NA EMBALAGEM. ATENDER NTA 1.

65

1.000 QUILOS

PAO FRANCES FABRICADO A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, EM PERFEITO ESTADO SANITARIO, ISENTO DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. DEVE POSSUIR
ODOR, COR UNIFORME CASTANHO-DOURADA E MIOLO DE COR BRANCO-CREME DE
TEXTURA ADEQUADA E SABOR PROPRIOS, NAO SENDO ACEITO SABOR AMARGO NEM
SENDO ADERENTE AOS DEDOS AO SER COMPRIMIDO E NAO APRESENTAR GRUMOS
DUROS, PONTOS NEGROS, PARDOS OU AVERMELHADOS, DEVE TER TAMANHO
PADRONIZADO DE PESO IMPRETERIVELMENTE DE 50 GRAMAS A UNIDADE. SERA
REJEITADO, DEVOLVIDO OU TROCADO O PAO QUEIMADO OU MAL COZIDO. DEVERA
APRESENTAR DUAS CROSTAS: UMA INTERIOR E OUTRA MAIS CONSISTENTE, BEM
ADERENTE AO MIOLO. SERA INTERDITO, NA PANIFICACAO, O EMPREGO DE FARELO
DE QUALQUER ESPECIE. SERA PERMITIDA A FABRICAGAO DE PAO COM FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM VITAMINAS E SAIS MINERAIS, SENDO PROIBIDO O
EMPREGO DE MATERIA CORANTE. PAES AMANHECIDOS OU DUROS SERAO
DEVOLVIDOS E DEVERAO SER DESCONTADOS DA NOTA FISCAL SENDO
RESPONSABILIDADE DO FORNECEDOR ARCAR COM DESPESAS DE TRANSPORTE E
ACERTO DE NOTA FISCAL ATENDER NTA 47 E ATENDER RDC N° 90, DE 18/10/2000.

66

5.000 UNIDADE

PAO DE LEITE DE BOA QUALIDADE, OBTIDO PELO COZIMENTO, EM CONDICOES
TECNICAS E HIGIENICO-SANITARIAS ADEQUADAS, PREPARADO COM FARINHA DE
TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO, LEITE, SAL, AGUCAR, PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA ANVISA. DEVE PESAR
60 GRAMAS. PAES RESSECADOS OU FRIOS COM ESTADO DE CONSERVAGAO
INADEQUADO SERAO DEVOLVIDOS E, SE SOLICITADOS, DEVEM SER SUBSTITUIDOS
COM URGENCIA, CASO CONTRARIO, DEVERAO SER DESCONTADOS DA NOTA FISCAL
SENDO RESPONSABILIDADE DO FORNECEDOR ARCAR COM DESPESAS DE
TRANSPORTE E ACERTO DE NOTA FISCAL.

OBS: As quantidades acima sdo estimadas e serdo adquiridas de forma fracionada, ou seja, de
acordo com a necessidade do municipio.

2 - DA QUALIDADE DOS PRODUTOS:

2.1 — Os produtos deverdo ser de 1% qualidade, caso seja entregue produto que ndo se
enquadre, devera ser substituido imediatamente sob pena de rescisdo contratual e aplicacdo
das penas previstas na lei que rege as licitacoes.

3 - DO CREDENCIAMENTO E DA PARTICIPACAO:

3.1 — Para o credenciamento devera ser preenchido conforme modelo (Anexo I) acompanhado
dos seguintes documentos:

3.1.1 — tratando-se de representante legal, o estatuto social, contrato social ou outro
instrumento de registro comercial, registrado na Junta Comercial, no qual estejam expressos
seus poderes para exercerem direitos e assumir obrigagdes em decorréncia de tal investidura;
3.1.2 — tratando-se de procurador, 0 instrumento de procuragcdo publico ou particular com
firma reconhecida do qual constem poderes especificos para formular lances, negociar preco,
interpor recursos e desistir de sua interposicdo e praticar todos 0s demais atos pertinentes ao
certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alinea "a", que
comprove os poderes do mandante para a outorga;

3.1.3 — O representante legal e o procurador deverdo identificar-se exibindo documento oficial
de identificacdo que contenha foto;




3.1.4 — Sera admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante credenciada, sendo que
cada um deles podera representar apenas uma credenciada.

3.1.5 — A auséncia do Credenciado, em qualquer momento da sessdo, importara a imediata
exclusdo da licitante por ele representada, salvo autorizacao expressa do Pregoeiro.

3.1.6 — Somente poderdo participar do certame os interessados do ramo de atividade
pertinente ao objeto da contratacdo, que estejam enquadrados como ME ou EPP conforme
Lei Geral n°. 123/2006 e Lei Complementar n°. 147/2014, e que preencherem as condicdes de
credenciamento constantes deste Edital, salvo se ndo houver um minimo de 3 (trés)
fornecedores competitivos enquadrados como microempresas ou empresas de pequeno porte
ou o tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de pequeno
porte ndo for vantajoso para a administracdo publica ou representar prejuizo ao conjunto ou
complexo do objeto a ser contratado, conforme incisos Il e Ill, do artigo 49, do citado
Diploma Legal.

3.1.7 — E vedada a participacio de empresa:

3.1.7.1 — Que tenha sido declarada inidénea pela Administracdo Publica e, caso participe do
processo licitatdrio, estara sujeita as penalidades previstas no Art. 97, Paragrafo Gnico da Lei
Federal 8.666/93.

4 — DA FORMA DE_ APRESENTACAO DA DECLARACAO DE PLENO
ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITACAO, DA DECLARACAO DE
ENOQUADRAMENTO ME/EPP, DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO:

4.1 — A declaragéo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo de acordo com modelo
estabelecido no Anexo 111, bem como a declaracdo de enquadramento da empresa como ME
ou EPP, conforme modelo estabelecido no Anexo 11 do Edital deverdo ser apresentadas fora
dos Envelopes n.s 1 e 2.

4.2 — A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser apresentados, separadamente,
em 02 envelopes fechados e indevassaveis, contendo em sua parte externa, além do nome da
proponente, os seguintes dizeres:

ENVELOPE N°. 1 - PROPOSTA ENVELOPE N°. 2 - HABILITACAO
A A
PREFEITURA MUNICIPAL DE § PREFEITURA MUNICIPAL DE

POI\/IP~EIA POMP~ElA
PREGAO N°. 33/2017, PREGAO N°. 33/2017.
(RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE) (RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE)

4.3 — A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em lingua
portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, com suas paginas numeradas
sequencialmente, sem rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo
representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuragao.

4.4 — Os documentos necessarios a habilitacdo deverdo ser apresentados em original, por
qualquer processo de cépia autenticada por tabelido de notas ou cdpia acompanhada do
original para autenticacdo pelo Pregoeiro ou por membro da Equipe de Apoio.



5 - DO CONTEUDO DO ENVELOPE “PROPOSTA”:

5.1 — A proposta de preco devera conter os seguintes elementos:

5.1.1 — Nome, endereco, CNPJ da licitante e Nimero do Pregéo;

5.1.2 — Descrigdo do objeto da presente licitagcdo, com Marca em conformidade com as
especificacOes descritiva — Anexo 1V deste Edital;

5.1.3 — Preco por item e total, em moeda corrente nacional, em algarismo, apurado a data de
sua apresentacdo, sem inclusdo de qualquer encargo financeiro ou previsdo inflacionaria. Nos
precos propostos deverdo estar incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos, como por
exemplo: transportes, tributos de qualquer natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas,
relacionadas com o fornecimento do objeto da presente licitacao,

5.1.4 — Prazo de validade da proposta de no minimo 60 (sessenta) dias.

5.1.5 — Prazo méximo de entrega apds a solicitacdo do setor competente sera de até 10 (dez)
dias.

5.1.6 — Assinatura do representante legal e carimbo da empresa.

6 — DO CONTEUDO DO ENVELOPE “DOCUMENTOS PARA HABILITACAO”:

a) O Envelope "Documentos de Habilitacdo” devera conter os documentos a seguir
relacionados os quais dizem respeito a:

6.1 — HABILITACAO JURIDICA:

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial, em se tratando de sociedades comerciais;

c) Documentos de eleicdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por acdes,
acompanhados da documentacdo mencionada na alinea “b”, deste subitem;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Cartorio de Registro Civil de Pessoas Juridicas
tratando-se de sociedades civis, acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

e) Decreto de autorizagdo e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo
6rgdo competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
pais, quando a atividade assim o exigir;

6.1.1 — Os documentos relacionados nas alineas "a" a "d" deste subitem 6.1 ndo precisardo
constar do Envelope “Documentos de Habilitagdo", se tiverem sido apresentados para o
credenciamento neste Pregdo.

6.2 - REGULARIDADE FISCAL:

6.2.1 — Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da
Fazenda (CNPJ);

6.2.2 — Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal e Estadual da sede da licitante;
6.2.3 — Certidao de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS).

6.2.4 — Prova de regularidade para a com a Secretaria da Receita Federal e a Procuradoria da
Fazenda Nacional.

6.2.5 — Certiddo Negativa/Regularidade de Débitos Trabalhistas (CNDT)

6.3 — QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRO:




6.3.1 — Certiddo Negativa de Faléncias ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica. Permitindo apresentacdo em conformidade a Simula 50 do Tribunal de
Contas do Estado de S&o Paulo.

6.4 — OUTRAS COMPROVACOES:

6.4.1 — Declaracdo da licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante
legal, de que os produtos apresentados no Pregdo Presencial n°. 033/2017 sdo de 12 qualidade
e possuem numero de registro em 6rgdo competente.

6.4.2 — Declaracdo da licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante
legal, de que se encontra em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho, conforme a
seguir disposta:

Eu (nome completo), representante legal da empresa (nome da pessoa juridica), interessada em participar no
processo licitatério, na Modalidade Pregdo (Presencial) n°. , da Prefeitura do Municipio, declaro sob as
penas da lei que a (home da pessoa juridica) encontra-se em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho,
no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIII, do artigo 7°, da Constituicdo Federal.
Local e data.
nome, RG e assinatura do representante legal .

6.5 — DISPOSICOES GERAIS DA HABILITACAO:

6.5.1 — Na hipotese de ndo constar prazo de validade nas certiddes/documentos apresentadas,
a Administracdo aceitard como validas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente
anteriores a data de apresentacdo das propostas.

7—DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO:

7.1 — No local, data e horéario constantes do predmbulo, sera aberta a sessao de processamento
do Pregéo, iniciando-se com o credenciamento dos interessados em participar do certame,
com duracdo de 30 (trinta) minutos.

7.2 — Apbs o credenciamento, as licitantes entregardo ao Pregoeiro a declaracdo de pleno
atendimento aos requisitos de habilitacdo, bem como a declaracdo de enquadramento da
empresa como ME ou EPP, de acordo com o estabelecido no subitem 4.1 deste Edital e, em
envelopes separados, a proposta de precos e 0s documentos de habilitacao.

7.3 — A andlise das propostas pelo Pregoeiro visard ao atendimento das condicdes
estabelecidas neste Edital e seus anexos, sendo desclassificadas as propostas:

a) Cujo objeto ndo atenda as especificagdes, prazos e condicdes fixados no Edital;

b) Que apresentem pre¢o baseado exclusivamente em proposta das demais licitantes.

7.3.1 — Serdo desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas nas propostas das demais
licitantes;

7.4 — As propostas ndo desclassificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com
observancia dos seguintes critérios:

7.4.1 — selecdo da proposta de menor preco e as demais com precos até 10% superiores
aquela;

7.4.2 — ndo havendo pelo menos 3 (trés) precos na condicdo definida na alinea anterior, serdo
selecionadas as propostas que apresentarem 0s menores precos, até 0 maximo de 3 (trés). No
caso de empate nos precos, serdo admitidas todas as propostas empatadas, independentemente
do namero de licitantes.




7.5 — O Pregoeiro convidard individualmente os autores das propostas selecionadas a formular
lances de forma sequencial, a partir do autor da proposta de maior preco e 0s demais em
ordem decrescente de valor;

7.6 — Os lances deverdo ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a
proposta de menor preco, observada a reducdo minima entre os lances de R$ 0,01 (UM
CENTAVO); que incidira sobre o preco unitario.

7.7 — A etapa de lances seré considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa
declinarem da formulacéo de lances;

7.8 — Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas as propostas selecionadas e néo
selecionadas para a etapa de lances, na ordem crescente dos valores, considerando-se para as
selecionadas o ultimo preco ofertado;

7.9 — O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas a reducédo
do preco;

7.10 — Apds a negociacao, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do menor preco,
decidindo motivadamente a respeito;

7.11 — A aceitabilidade serd aferida a partir dos precos de mercado vigentes na data da
apresentacdo das propostas, apurados mediante pesquisa realizada pelo 6rgédo licitante, que
sera juntada aos autos por ocasido do julgamento;

7.12 — Considerada aceitavel a oferta de menor preco, seré aberto o envelope contendo 0s
documentos de habilitacdo de seu autor;

7.13 — Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de habilitacdo,
poderdo ser saneadas na sessdo publica de processamento do Pregdo, até a decisdo sobre a
habilitacdo, inclusive mediante:

a) substituicdo e apresentacdo de documentos,

b) ou verificacdo efetuada por meio eletrénico habil de informacdes;

7.13.1 — A verificacdo sera certificada pelo Pregoeiro e deverdo ser anexados aos autos oS
documentos passiveis de obtencdo por meio eletronico, salvo impossibilidade devidamente
justificada;

7.13.2 — A Administracdo ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios
eletrobnicos, no momento da verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo
apresentados os documentos alcangados pela verificacdo, a licitante sera inabilitada.

7.14 — Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacdo previstos neste Edital, a
licitante serd habilitada e declarada vencedora do certame.

7.15 — Se a oferta ndo forem aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias para a
habilitacdo, o Pregoeiro examinara a oferta subsequente de menor preco, negociara com 0 seu
autor, decidira sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificard as condi¢bes de
habilitacdo e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma oferta aceitavel cujo autor atenda
0s requisitos de habilitacdo, caso em que sera declarado vencedor.

8 - DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGAGCAO:

8.1 — No final da sessdo, a licitante que quiser recorrer devera manifestar imediatamente e
motivadamente a sua intencdo, abrindo-se entdo o prazo de 3 (trés) dias, para apresentacédo de
memoriais, ficando as demais licitantes desde logo intimadas para apresentar contrarrazoes
em igual nimero de dias, que comecardo a correr no término do prazo do recorrente, sendo-
Ihes assegurada vista imediata dos autos;




8.2 — A auséncia de manifestacdo imediata e motivada da licitante importara: a decadéncia do
direito de recurso, a adjudicacdo do objeto do certame pelo Pregoeiro a licitante vencedora e o
encaminhamento do processo a autoridade competente para a homologacao.

8.3 — Interposto o recurso, 0 Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisdo ou encaminha-lo
devidamente informado & autoridade competente.

8.4 — Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente adjudicara o objeto do certame a licitante vencedora e homologara o
procedimento.

8.5 — O recurso ndo tera efeito suspensivo e o seu acolhimento importara a invalidacdo apenas
dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.6 — A adjudicacdo sera feita por MENOR PRECO POR ITEM.

9 — DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO DA
LICITACAO:

9.1 — Os materiais, serdo adquiridos fracionadamente de acordo com a necessidade do
municipio, deverdo ser entregues de acordo com pedido do setor requisitante no local
indicado por este, onde o responsavel pelo recebimento da mercadoria devera conferi-la com
a nota fiscal, assinar o recebimento e encaminhar ao Departamento de Compras do Municipio
a Nota Fiscal/Fatura.

9.2 — O contrato terd vigéncia até 31 de dezembro de 2017, contados da data de sua
assinatura.

9.3 — A adjudicataria deverd, no prazo de até 10 dias corridos contados da data do
recebimento do pedido, entregar os produtos.

9.4 — Quando a Adjudicataria, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, se
recusar a entregar os produtos, serd convocada outra licitante na ordem de classificagdo das
ofertas, e assim sucessivamente.

10 — DA FORMA DE PAGAMENTO:

10.1 - O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds a emissao da nota fiscal/fatura.
10.2 — O Pagamento sera feito mediante crédito aberto em conta corrente em nome da
Contratada ou na Tesouraria da Prefeitura.

10.3 — Em caso de devolucdo da documentacdo fiscal para correcdo, 0 prazo para pagamento
fluira da sua apresentacdo.

11 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA E VALOR ESTIMADO:

11.1 — A presente contratacdo por se tratar de Sistema de Registro de Precos, com fundamento
no 82° do artigo 7° do Decreto Federal n°® 7892/13, indicara a dotacdo orcamentaria na
formalizacdo do contrato ou outro instrumento habil.

11.2 — O presente contrato ndo experimentara reajuste, ficando ressalvada, todavia, a
possibilidade de se restabelecer o equilibrio econémico financeiro entre as partes, nos termos
da Lei Licitatoria, ficando a CONTRATADA obrigada a repassar ao CONTRATANTE
eventuais programas promocionais, bem como a efetuar realinhamento de precos, sempre que
o valor do produto licitado experimentar redugdes, devendo ser demonstrado através de
planilhas;




11.3 — A adjudicatéaria devera, no prazo de 03 (trés) dias corridos contados da data da
convocacgdo, comparecer na Divisdo de Licitacdo e Contratos da Prefeitura Municipal de
Pompeia/SP, para assinar o termo de contrato, sob pena de decair do direito de contratacéo,
sem prejuizo das sanc¢des cabiveis, facultando a Administracdo a aplicacdo de multa no valor
de 10% sobre o valor total da proposta, além de sujeitar-se a outras san¢fes prevista na Lei
Federal 10.520 de 17 de julho de 2002 e Lei Federal n.°. 8.666/93 e demais alteracdes;

11.4 — Quando a Adjudicataria, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, se
recusar a assinar o contrato, sera convocada outra licitante na ordem de classificacdo das
ofertas, e assim sucessivamente.

11.5 — O valor total estimado para as aquisices é de aproximadamente R$ 70.000,00
(setenta mil reais).

12 — DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO:

12.1 — Ficardo impedidas de licitar e contratar com a Administracdo direta pelo prazo de até 5
(cinco) anos, ou enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo, as pessoas,
fisicas ou juridicas, que praticarem quaisquer atos previstos no artigo 7° da Lei federal n°.
10.520, de 17 de julho de 2.002.

12.2 — As sancdes de que trata o subitem anterior poderdo ser aplicadas subsidiariamente as
disposicdes da Lei Federal 8.666/93, garantido o exercicio de prévia e ampla defesa, e
registrada no Cadastro de Fornecedores.

12.3 — Pela recusa injustificada em assinar o termo contratual ou em retirar o documento
equivalente, dentro do prazo estabelecido sera aplicada multa correspondente a 10% do valor
do contrato, ndo se aplicando a mesma, a empresa remanescente, em virtude da ndo aceitacéo
da primeira convocada.

12.4 — Pela inexecucdo total ou parcial do ajuste, sem a devida justificativa aceita pela
Administracdo, e sem prejuizo das demais sancBGes previstas em lei, o Contratado ficara
sujeito, a critério da Administracdo, a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do objeto
nédo entregue.

12.5 — Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da licitacdo ficardo sujeitos a multa de
1% (um por cento) ao dia sobre o valor do objeto ndo entregue.

13 — DA APLICACAO DA LEI COMPLEMENTAR N°. 123/06:
13.1 — Seré&o aplicados nesta licitacdo os dispositivos constantes dos Artigos 42 a 46 da Lei
Complementar n°. 123/06 e alteraces.

14 — DA RESCISAO CONTRATUAL :

141 — A Prefeitura Municipal poderd rescindir de pleno direito o contrato,
independentemente de aviso, notificacdo, ou interpelacdo judicial ou extrajudicial, sem que
assista a contratada qualquer direito a indenizac&o nos seguintes casos:

a) liquidagdo judicial ou extrajudicial, concordata, protestos, concurso de credores, cisdes ou
fusoes;

b) caso o contrato venha a ser objeto de qualquer espécie de transacdo, tais como
transferéncia, caugdes ou outras, sem autorizacdo prévia da Prefeitura Municipal,

c) paralisacdo ou atraso do fornecimento dos produtos adquiridos;




d) impericia, negligéncia, imprudéncia ou desidia na observancia das condigdes técnicas dos
produtos;

14.2 — A contratada fica obrigada as aceitarem nas mesmas condicGes contratuais, 0S
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, relativamente ao objeto da licitacdo, até
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado deste contrato, conforme estabelece o
artigo 65, 8§ 1° da Lei Federal n°. 8.666/93 e suas alteracdes.

14.3 — Se a Prefeitura Municipal, tiver que ingressar em juizo em consequéncia deste contrato,
a contratada, sem prejuizo de indenizacdo e das sangdes cabiveis, pagara a primeira, a titulo
de honorérios advocaticios, a importancia correspondente a 10% (dez por cento) do valor da
causa.

14.4 — Fazem parte integrante do presente contrato, como se nele estivessem transcritos o
Edital e seus anexos.

15 — DAS DISPOSICOES FINAIS:

15.1 — As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliacéo da
disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as licitantes e desde que ndo
comprometam o interesse publico, a finalidade e a seguranca da contratacao;

15.2 — O resultado do presente certame sera divulgado no jornal de circulacdo regional;

15.3 — Os envelopes contendo os documentos de habilitacdo das demais licitantes ficardo a
disposicdo para retirada na Divisdo de Licitacdo e Contratos da Prefeitura Municipal, apds a
celebracéo do contrato;

15.4 — Até 2 (dois) dias Uteis anteriores a data fixada para recebimento das propostas,
qualquer pessoa poderd solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato
convocatorio do Pregdo;

15.5 — A peticdo sera dirigida a autoridade subscritora do Edital, que decidira no prazo de 1
(um) dia util;

15.6 — Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, serd designada nova data para a
realizacdo do certame;

15.7 — Os casos omissos do presente Pregéo serdo solucionados pelo Pregoeiro;

15.8 — Os objetos licitados e contratos deverdo ser entregues diretamente a Cozinha Piloto do
Municipio de Pompeia — SP, situada a Rua Dr. José de Moura Rezende, n°. 572.

15.9 — Para dirimir quaisquer questdes decorrentes da licitacdo, ndo resolvidas na esfera
administrativa, serd competente o foro da Comarca de Pompéia - Estado de S&o Paulo.

Pompéia — SP, 25 de julho de 2017.

ISABEL CRISTINA ESCORCE JANUARIO
Prefeita Municipal



ANEXO |

MINUTA DE CREDENCIAMENTO

Pregao n. /I
Objeto

A (nome do licitante) , por seu representante legal (doc.
anexo), inscrita no CNPJ sob o n. , com sede , Credencia
COmo seu representante o Sr. (nome e qualificacdo) , para

participar do certame em epigrafe, conferindo-lhe poderes especialmente para a formulagdo
de propostas, e a pratica de todos os demais atos inerentes ao pregdo, na sessao Unica de
julgamento, nos termos do artigo 4° da lei 10.520/2002.

Data,

(nome do licitante e representante legal)



ANEXO 11

MINUTA DE HABILITACAO PREVIA

Pregdon. [/
Objeto

A (nome do licitante) , por seu representante legal (doc.
anexo), inscrita no CNPJ sob o n. , com sede , NOS termos

do artigo 4° VII, da Lei 10.520/2002, declara para os devidos fins de direito que cumpre
plenamente os requisitos de habilitacdo estabelecidos no edital em epigrafe.

Sendo expressao da verdade, subscrevo-me.

Data,

(nome do licitante e representante legal)



ANEXO 111
MINUTA DE DECLARACAQO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO

PORTE
Pregdon. [/
Processon. __ /
Objeto

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuizo das san¢des e multas previstas neste ato

convocatério, que a empresa

(denominacdo da pessoa juridica), CNPJ n° € microempresa

ou empresa de pequeno porte, nos termos do enquadramento previsto na Lei
Complementar n° 123/ 2006 e Lei Complementar 147/2014, cujos termos declaro conhecer
na integra, estando apta, portanto, a usufruir de seu beneficio no procedimento licitatorio do

Pregdo Presencial em epigrafe, realizado pelo Municipio de Pompeia — SP.

Atenciosamente,

(Assinatura do representante legal)
Nome:
RG no°:



ANEXO — 1V - MODELO DE PROPOSTA
PREGAO PRESENCIAL N°. 33/2017
PROCESSO N° 64/2017

OBJETO: AQUISIC}AO DE GENEROS ALIMENTICIOS, DESTINADOS AO
PROJETO “TEMPO UTIL”, conforme especificacdes abaixo:

Nome da empresa: CNPJ:
Endereco: Telefone:

ITEM QUANT PRODUTO MARCA VL. UNIT.
1 450 QUILOS CARNE BOVINA DE 1°, TIPO MUSCULO

TRASEIRO PICADO, SEM GORDURA EXTERNA,
CONGELADA, CORTADO EM CUBOSDE 2 CM A
3CM, PROVENIENTE DE BOVINOS PRECOCES,
SAOS, LIMPOS E ISENTO DE PARASITAS, DE
ABATE RECENTE. CARNE FRESCA, DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE  QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO  INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER  SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGCAO. DEVE CONTER NO
MAXIMO 5% DE GORDURA, SER ISENTA DE
CARTILAGEM, DE 0SSOS E CONTER NO
MAXIMO 3% DE APONEVROSES. DEVE SER
MANIPULADA NO DIA POR
ESTABELECIMENTO COM BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO, HIGIENE E LICENCA DA
VIGILANCIA SANITARIA. SERAO REJEITADAS
AS CARNES COM COLORAGCAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE
ACORDO COM O PEDIDO: DE 3 OU 5 QUILOS,
EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE. VALIDADE MINIMA
DE 12 MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3.NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMAGCOES: IDENTIFICACAQO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICAGCAO; DATA
DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA O
CONSUMO; PESO LIQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE;
CARIMBO DO SIF/SISP. O PRODUTO DEVERA
ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO
VIGENTE NA INSTRUCAO NORMATIVA N° 22
DE 24/11/2005 - REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO.

2 300 QUILOS CARNE SUINA BISTECA CONGELADA EM
FATIAS DE APROXIMADAMENTE1 CM.
PROVENIENTE DE SUINOS SAOS, LIMPOS E
ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E




OUTROS. LIVRES DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO.
DEVE SER FRESCA E ISENTA DE
CARTILAGEM. O ESTABELECIMENTO POSSUIR
BOAS PRATICAS DE MANIPULAGAO, HIGIENE
E LICENGA DA VIGILANCIA SANITARIA.
SERAO REJEITADAS AS CARNES COM
COLORAGAO, ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS DE ACORDO COM O PEDIDO:
DE 2 A5 QUILOS EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE ATOXICO E RESISTENTE.
VALIDADE MINIMA DE 2 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA1,2ES3.

200 QUILOS

ALMONDEGA BOVINA CONGELADA, COM
SABOR CASEIRO, LEVEMENTE TEMPERADA,
COM 25 GRAMAS A UNIDADE, PRODUZIDA A
PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E
DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
SERAO REJEITADAS SE HOUVER COLORACAOQ,
ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA DE HAVER
SOFRIDO DESCONGELAMENTO
(EMPELOTADAS OU DESMANCHANDO AS
BOLINHAS). A EMBALAGEM DEVE ESTAR
INTEGRA E APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS.
VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 1,2, 3E 4.

200 QUILOS

LINGUICA TIPO CALABRESA DE 1°
QUALIDADE, COZIDA, DEFUMADA, COM
GOMOS UNIFORMES, PREPARADA EM
MISTURA DE CARNE PICADA, TOUCINHO E
CONDIMENTOS EM PORCOES ADEQUADAS. A
TRIPA DEVE SE SOLTAR FACILMENTE DA
LINGUICA. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO. NAO DEVE ESTAR
AMOLECIDA, PEGAJOSA OU ESVERDEADA. A
LINGUICA PODE SER ENTREGUE EM
EMBALAGENS A VACUO DE 2 A OU 5 QUILOS
E DEVE APRESENTAR MODO DE
CONSERVACAO E REGISTROS. VALIDADE
MINIMA DE 2 MESES DA ENTREGA. ATENDER
NTA1,3,4,5EB6.

250 QUILOS

CARNE BOVINA COSTELA
CONGELADA,CORTADO EM PEDACOS DE
APROXIMADAMENTE 6 CM, SEM MUITA
GORDURA EXCESSIVA, PROVENIENTE DE
GADO NOVO, SAO, LIMPO E ISENTO DE
MEDICAMENTOS RECENTES E PARASITAS, DE
ABATE RECENTE. CARNE DE BOA QUALIDADE
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER MANIPULADA POR
ESTABELECIMENTO COM BOAS PRATICAS DE
MANIPULAGCAO, HIGIENE E LICENCA DA
VIGILANCIA SANITARIA. SERAO REJEITADAS
AS CARNES COM COLORACAO, ODOR E




ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS:SACOS
DE POLIETILENO TERMOSOLDADO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE DE ACORDO
COM O PEDIDO: 1 A 5 QUILOS. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES. NOS ROTULOS DAS
EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE
FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMAGCOES: IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO; DATA
DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA O
CONSUMO; PESO LIQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE;
CARIMBO DO SIF/SISP. O PRODUTO DEVERA
ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO
VIGENTE NA INSTRUCAO NORMATIVA N° 22
DE 24/11/2005 - REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO.

300 QUILOS

CARNE SUINA LOMBO EM CUBOS, CONTENDO
NO MAXIMO 5% DE GORDURA E SEBO E 3% DE
APONEVROSES, FRESCO, RESFRIADO OU
CONGELADO DE ACORDO COM PEDIDO.
EMBALAGENS DE 3 OU 5 KG CONFORME
SOLICITADO NO PEDIDO. OS CUBOS DEVERAO
APRESENTAR O TAMANHO APROXIMADO DE
3X3X3CM. NAO DEVE ESTAR PRESENTE
OUTRAS PARTES DA CARNE SUINA ANEXADA
AO LOMBO. PROVENIENTE DE SUINOS SAQS,
LIMPOS E DE BOA QUALIDADE E DE ABATE
RECENTE. LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO  INSETOS, OBJETOS
RIDIGOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
PARASITAS E QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO. DEVE SER FRESCA,
ISENTA DE CARTILAGEM E DE 0SSOS. CASO
MANIPULADA, O ESTABELECIMENTO DEVE
POSSUIR LICENCA DA  VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. VALIDADE MINIMA DE 1 MES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2 E 3.

1.100 QUILOS

CARNE BOVINA DE 1° TIPO ACEM,
CONFORME SOLICITADO NO PEDIDO: MOIDO,
CUBOS 3 POR 3 CM, OU EM TIRAS 1 POR 3 CM,
CONGELADA PROVENIENTE DE BOVINOS
PRECOCES, SAOS, LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE RECENTE. CARNE
FRESCA, CONGELADA (IQF) DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO. DEVE SER FRESCA E
CONTER NO MAXIMO 5% DE GORDURA, SER
ISENTA DE CARTILAGEM, DE OSSOS E
CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES.
NAO PODE SER ADICIONADA DE QUAISQUER
OUTROS TIPOS DE CARNE, GORDURAS,
DIAFRAGMAS OU QUALQUER OUTRO ITEM.
DEVE SER MOIDA POR ESTABELECIMENTO




COM BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO,
HIGIENE E LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE 1 A 5 QUILOS,
EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE. VALIDADE MINIMA
DE 12MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3. NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS SEGUINTES
INFORMAGCOES: IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO; DATA
DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA O
CONSUMO; PESO LIQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE;
CARIMBO DO SIF/SISP. O PRODUTO DEVERA
ESTAR DE ACORDO COM O REGULAMENTO
VIGENTE NA INSTRUCAO NORMATIVA N° 22
DE 24/11/2005 - REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO - MINISTERIO
DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO.

1.100 QUILOS

FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO, DE
ACORDO COM O PEDIDO, PROVENIENTE DE
AVES SAS, LIMPAS E ISENTO DE PARASITAS.
PROVENIENTE DE ABATE RECENTE. CARNE
FRESCA, DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. LIVRES DE  QUAISQUER
SUBSTANCIAS ~ CONTAMINANTES  QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO.
ISENTA DE CARTILAGEM, 0SSO, PELE E
ADICAO DE AGUA, SOJA OU QUALQUER
TEMPERO. POSSUIR LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA E  REGISTRO  MINISTERIO
AGRICULTURA. POSSUIR NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORAGAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE 1 QUILO.
VALIDADE MINIMA DE 2 MESES DA DATA DE
ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2 E 3.

150 QUILOS

EMPANADO A BASE DE CARNE DE FRANGO,
CONGELADO, COM APROXIMADAMENTE 20
GRAMAS A UNIDADE, PRODUZIDA A PARTIR
DE MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
SERAO REJEITADAS SE HOUVER COLORACAO,
ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA DE HAVER
SOFRIDO DESCONGELAMENTO, NAO SE
APRESENTANDO EM BLOCOS. O PRODUTO
NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO
DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO. A
EMBALAGEM DEVE SER PROPRIA, ESTAR
INTEGRA E APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS
DE GELO. VALIDADE MINIMA DE 4 MESES DA




ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2,3E4..
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200 QUILOS

SALSICHA HOT DOG DE 1@ QUALIDADE,
PRODUTO CARNEO  INDUSTRIALIZADO,
OBTIDO DA EMULSAO DE CARNE DE UMA OU
MAIS ESPECIES DE ANIMAIS DE ACOUGUE,
ADICIONADO DE INGREDIENTES E
CONDIMENTOS (EXCETO PIMENTA)
EMBUTIDO EM ENVOLTORIO NATURAL OU
ARTIFICIAL OU PROCESSO DE EXTRUSAO E
SUBMETIDO A UM PROCESSO TERMICO
ADEQUADO. SERA TOLERADA A ADICAO DE
PEQUENAS QUANTIDADES DE AGUA, AMIDO,
SOJA E CORANTES NATURAIS. A SALSICHA
DEVERA SER CONGELADA E ARMAZENADA A
TEMPERATURA DE -18°C (DEZOITO GRAUS
NEGATIVOS) OU INFERIOR.

A SALSICHA DEVERA SER PREPARADA COM
CARNES E TOUCINHOS EM PERFEITO ESTADO
DE CONSERVACAO, NAO SENDO PERMITIDA A
SUBSTITUICAO DE TOUCINHO POR
GORDURAS BOVINAS E NEM O EMPREGO DE
CARNES E GORDURAS PROVENIENTES DE
ANIMAIS, CANINOS E FELINOS, NEM TECIDOS
INFERIORES TAIS COMO PELE E
CARTILAGENS (CONSTAR NO LAUDO). A
PORCENTAGEM DE AGUA E/OU GELO NAO
DEVERA ULTRAPASSAR 10% (DEZ POR
CENTO) EM PESO. O PRODUTO NAO DEVERA
APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA,
EXSUDATO, LIQUIDO EM PARTES FLACIDAS
OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM
INDICIOS DE FERMENTACAO PUTRIDA. NAO
SERA TOLERADA A PRESENCA DE MANCHAS
ESVERDEADAS OU PARDACENTAS OU
COLORACOES SEM UNIFORMIDADES. O PESO
DE CADA UNIDADE DE SALSICHA DEVERA
SER DE 40 (QUARENTA) A 50 (CINQUENTA)
GRAMAS.

EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
PRIMARIA A VACUO, TERMO FORMADA,
ATOXICA, TRANSPARENTE E LACRADA,
RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO

PESO LIQUIDO: 03 KG.

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVE SER
IDENTIFICADO POR DIZERES IMPRESSOS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL COM TODAS AS
INFORMACOES EXIGIDAS POR LEI
(RESOLUCAO RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.)

EMBALAGEM SECUNDARIA: DE CAIXA DE
PAPELAO TENDO ROTULAGEM DE ACORDO
COM A LEGISLACAO VIGENTE COM PESO
MAXIMO DE 12 KG. VALIDADE MINIMA DE 3
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 2 E 5.
OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA
APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA  ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE,
REGISTRO DE ROTULO(ORIGINAL OU
COPIA AUTENTICADA), SIF/SISP OU SIM

11

30 QUILOS

MORTADELA, EMBUTIDA E COZIDA,
TEXTURA FIRME E MACIA, DE OTIMA
CONSISTENCIA, AO FATIAR DEVE MANTER
FATIAS INTEGRAS, SEM DESPEDACAR. DE 12
QUALIDADE, PRODUZIDA COM MATERIAS-
PRIMAS SAS, SUINA E BOVINA, ODOR E




SABOR PROPRIO, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES
QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. SEM GLUTEN, COM NO MAXIMO
5% DE AMIDO E COLORAGAO ROSADA. PEGAS
DE APROXIMADAMENTE 5 QUILOS
EMBALADAS A VACUO. VALIDADE MINIMA
DE 3 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA5.

12

30 QUILOS

QUENO MUCARELA DE LEITE DE VACA,
RETANGULAR, SEM CROSTA, LEVEMENTE
SALGADO, HOMOGENEO, QUE NAO ESFARELE
AO FATIAR, PROVENIENTE DE MATERIAS-
PRIMAS DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE
MATERIAS ESTRANHAS. EMBALAGENS A
VACUO DE APROXIMADAMENTE 4 QUILOS A
PECA NO FORMATO DE PARALELEPIPEDO,
APRESENTANDO MODO DE CONSERVAGAO E
REGISTRO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 11

13

800 QUILOS

FRANGO COXA E SOBRECOXA CONGELADA,
PROVENIENTE DE AVES SAS, LIMPAS E
ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. LIVRES DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGCAO.
ISENTA DE ADICAO DE AGUA, SOJA OU
QUALQUER TEMPERO. POSSUIR LICENGA DA
VIGILANCIA  SANITARIA E  REGISTRO
MINISTERIO AGRICULTURA. POSSUIR NO
MAXIMO 3% DE APONEVROSES. SERAO
REJEITADAS AS CARNES COM COLORAGCAO,
ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS. VALIDADE
MINIMA DE 2 MESES DA DATA DE ENTREGA.
ATENDER NTA 1,2 E 3.

14

150 QUILOS

HAMBURGUER COZIDO E CONGELADO DE
BOVINO SABOR CHURRASCO, COM
APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS A UNIDADE,
CONTER: CARNE BOVINA, AGUA, GORDURA

BOVINA, PROTEINA DE  SOJA,
MALTODEXTRINA, CEBOLA EM PO, SAL,
ALHO, ACUCAR, ESTABILIZANTE

TRIPOLIFOSFATO DE SODIO, AROMA
IDENTICO AO NATURAL DE CHURRASCO,
ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO.
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO
IDENTICO AO NATURAL. NAO CONTEM
GLUTEN. PRODUZIDA A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE  QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO  INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
SERAO REJEITADAS SE HOUVER COLORACAO,
ODOR E ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR  APARENCIA DE HAVER
SOFRIDO DESCONGELAMENTO
(EMPELOTADAS OU DESMANCHANDO). A
EMBALAGEM DEVE SER PROPRIA, ESTAR
INTEGRA E APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS




COM CAPACIDADE DE 2KGS. VALIDADE
MINIMA DE 4 MESES DA ENTREGA. ATENDER
NTA1, 2, 3 E4.

OBSERVAGAO: O VENCEDOR DEVERA
APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE,
REGISTRO DE ROTULO(ORIGINAL OU
COPIA AUTENTICADA), SIF/SISP OU SIM

15

150 QUILOS

LINGUICA TIPO TOSCANA, DE 12 QUALIDADE,
PROVENIENTE DE CARNE SUINA DE 1°
QUALIDADE, SAS, LIMPAS E ISENTAS DE
SUJIDADES, COM GOMOS UNIFORMES, DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES
QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. NAO DEVE ESTAR PEGAJOSA OU
ESVERDEADA. EMBALAGENS DE 2 A5 QUILOS
APRESENTANDO MODO DE CONSERVAGAO E
REGISTROS. VALIDADE MINIMA DE 1 MES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1, 3,4,5E6.

16

30 QUILOS

APRESUNTADO COZIDO, RESFRIADO,
PRODUZIDO COM MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE 1° QUALIDADE, QUE AO FATIAR
NAO DESPEDACE NEM ESFARELE E RESULTE
FATIAS INTEGRAS. LIVRE DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS CONTAMINANTES
QUE POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. DEVEM CONTER
EXCLUSIVAMENTE CARNE SUINA, SEM
GLUTEN E SEM EXCESSO DE GORDURA. DEVE
POSSUIRCOLORACAO ROSADA E, AO FATIAR,
DEVE MANTER FATIAS INTEGRAS, SEM
DESPEDACAR. NAO DEVE ESTAR AMOLECIDA,
PEGAJOSA, ESVERDEADA, ALCALINA OU COM
MA CONSERVACAO, NEM APRESENTAR
APARENCIA DE MASSA. A EMBALAGEM DEVE
SER RESISTENTE E INTEGRA, A VACUO DE
APROXIMADAMENTE4 QUILOS,
APRESENTANDO MODO DE CONSERVAGCAO E
REGISTROS. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 1 E 5.

17

4 BALDES DE 20
LITROS

PREPARO LIQUIDO PARA SUCO SABOR
LARANJA, CONTENDO SUCO OU POLPAS
INTEGARIS DE FRUTAS, VITAMINAS E
ACUCAR, NAO CONTER CONSERVANTES, NAO
ESTAR FERMENTADO, NEM  POSSUIR
CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO. DILUICAO
PARA SUCO DE 1 PARTE DE SUCO PARA 6
PARTES DE AGUA. APOS O PREPARO DEVE
APRESENTAR UM LIQUIDO HOMOGENEO,
SABOROSO E NAO MUITO DOCE. VALIDADE
DE 01 ANO, ARMAZENAMENTO EM
TEMPERATURA DE REFRIGERACAO, BALDES
PROPRIOS DE 20 LITROS. DEVEM ESTAR DE
ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE SER
SOB REFRIGERACAO.

18

4 BALDES DE 20
LITROS

PREPARO LIQUIDO PARA SUCO SABOR
TANGERINA, CONTENDO SUCO OU POLPAS
INTEGARIS DE FRUTAS, VITAMINAS E
AGCUCAR, NAO CONTER CONSERVANTES, NAO
ESTAR FERMENTADO, NEM  POSSUIR
CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEOQ. DILUICAQ
PARA SUCO DE 1 PARTE DE SUCO PARA 6
PARTES DE AGUA. APOS O PREPARO DEVE




APRESENTAR UM LIQUIDO HOMOGENEO,
SABOROSO E NAO MUITO DOCE. VALIDADE
DE 01 ANO, ARMAZENAMENTO EM
TEMPERATURA DE REFRIGERAGAO, BALDES
PROPRIOS DE 20 LITROS. DEVEM ESTAR DE
ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE SER
SOB REFRIGERACAO.

19

4 BALDES DE 20
LITROS

PREPARO LiQUIDO PARA SUCO SABOR UVA,
CONTENDO SUCO OU POLPAS INTEGARIS DE
FRUTAS, VITAMINAS E ACUCAR, NAO
CONTER CONSERVANTES, NAO ESTAR
FERMENTADO, NEM POSSUIR CRISTAIS, DEVE
SER HOMOGENEO. DILUICAO PARA SUCO DE 1
PARTE DE SUCO PARA 6 PARTES DE AGUA.
APOS O PREPARO DEVE APRESENTAR UM
LIQUIDO HOMOGENEO, SABOROSO E NAO
MUITO DOCE. VALIDADE DE 01 ANO,
ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA DE
REFRIGERACAO, BALDES PROPRIOS DE 20
LITROS. DEVEM ESTAR DE ACORDO COM AS
LEIS VIGENTES DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, O
TRANPORTE DEVE SER SOB REFRIGERACAOQ.

20

4.000 PACOTES DE
1LITRO

LEITE INTEGRAL PASTEURIZADO IN NATURA,
PROVENIENTE DE BOAS PRATICAS DE
MANIPULAGAO E DE MATERIAS-PRIMAS
SAUDAVEIS, ISENTAS DE MEDICAMENTOS E
PROPRIAS PARA O USO, AUSENTES DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, CONTER
NA EMBALAGEM REGISTRO NO MINISTERIO
DA AGRICULTURA. VALIDADE MINIMA DE 5
DIAS APARTIR DA ENTREGA.

21

150 EMBALAGEM
TETRA-PACK DE
1LITRO

LEITE LONGA VIDA INTEGRAL, UHT, EM
EMBALAGEM TETRA-PACK, PROVENIENTE DE
BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO E DE
MATERIAS-PRIMAS SAUDAVEIS, ISENTAS DE
MEDICAMENTOS E PROPRIAS PARA O USO,
AUSENTES DE SUJIDADES, PARASITAS E
LARVAS. NO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
DEVE ESTAR DE ACORDO COM AS
EXIGENCIAS DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA E LEGISLAGCOES VIGENTES.
CONTER NA EMBALAGEM: REGISTRO DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA, O LOCAL DE
ORIGEM DO PRODUTO, INFORMAGOES
NUTRICIONAIS, GRAMAGEM, DATA DE
ENVASE E DATA DE VENCIMENTO. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.

22

250 PACOTES DE
330 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO AMANTEIGADO DE
NATA, FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS
SAS E LIMPAS, SEM CORANTES. DEVEM
ESTAR LIVRES DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS
RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. SERAO
REJEITADAS AS BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ANORMAIS. DEVEM
CONTER 4 PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAO. CUIDAR NO TRANSPORTE PARA
EVITAR A QUEBRA DAS BOLACHAS
QUEBRADAS. VALIDADE SUPERIOR A 6
MESES A PARTIR DA ENTREGA. ATENDER
NTA 48.

23

250 PACOTES DE
330 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO AMANTEIGADO DE
CHOCOLATE, FABRICADO COM MATERIAS-




PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM CORANTES
ARTIFICIAIS. DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. SERAO REJEITADAS AS BOLACHAS
MAL COZIDAS, QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM CONTER 4 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA  PROTEGAO.
CUIDAR NO TRANSPORTE PARA EVITAR A
QUEBRA DAS BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 6 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

24

250 PACOTES DE
400 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO LEITE, FABRICADO COM
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM
CORANTES. DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. SERAO REJEITADAS AS BOLACHAS
MAL COZIDAS, QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM CONTER 2 OU 3 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA PROTECAO.
CUIDAR NO TRANSPORTE PARA EVITAR A
QUEBRA DAS BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

25

250 PACOTES DE
400 GRAMAS

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER,
FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, SEM CORANTES. DEVEM ESTAR
LIVRES DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. SERAO REJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS E
COM CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM CONTER 2 OU 3 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA PROTEGAO.
CUIDAR NO TRANSPORTE PARA EVITAR A
QUEBRA DAS BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

26

70 EMBALAGENS
DE 4 QUILOS

EXTRATO DE TOMATE DE 1° LINHA, SIMPLES,
CONCENTRADO. DEVE SER PREPARADO COM
FRUTOS MADUROS, ESCOLHIDOS, SAOS, SEM
PELE E SEMENTES. DEVE SER COM
CONSISTENCIA ADEQUADA E GROSSA,
ENCORPADO. APRESENTANDO-SE COMO UMA
MASSA VERMELHA DE ODOR PROPRIO. DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUCAO N° 12
DE 1978. CONTENDO NA SUA COMPOSICAO
TOMATE, SAL E ACUCAR. NAO DEVE
APRESENTAR FERMENTACAO, PROCESSO
DEFEITUOSO, NEM ESTAR MUITO LIQUIDO. SE
SOLICITADO, APRESENTAR O LAUDO
CONTENDO O BRIX. ATENDER NTA 32.

27

30 PACOTES DE
100 GRAMAS

OREGANODESIDRATADO, CONTITUIDO DE
FOLHAS SAS, LIMPAS E SECAS. ISENTO DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO.
PROVENIENTE DE MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE. UMIDADE ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 70.

28

80 POTES DE 500
GRAMAS

MARGARINA SEM SAL, DE ACORDO COM O
PEDIDO, PRODUZIDA COM MATERIAS-PRIMAS
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE. ISENTA




DE MATERIAIS ESTRANHOS E SUJIDADES,
COM PELO MENOS 80% DE LIPIDEOS.
INGREDIENTES BASICOS: OLEOS VEGETAIS
LIQUIDOS, AGUA, LEITE EM PO DESNATADO
RECONSTITUIDO, 15.000 Ul DE VITAMINA A
POR KG, ESTABILIZANTES: MONO E
DIGLICERIDIOS DE ACIDOS GRAXOS (INS 471)
E LECITINA DE SOJA (INS 322).
CONSERVADORES: SORBATO DE POTASSIO
(INS202) E BENZOATO DE SODIO (INS211),
ACIDULANTE ACIDO CITRICO  (INS330),
AROMA IDENTICO AO NATURAL DE
MANTEIGA, ANTIOXIDANTES, CORANTES
NATURAIS DE URUCUM E CURCUMA. NAO
CONTEM GLUTEM.

PRAZO DE VALIDADE: 6 MESESS. ATENDER
NTA 50.

OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA
APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE,
REGISTRO DE ROTULO(ORIGINAL OU
COPIA AUTENTICADA), SIF/SISP OU SIM

29

140 PACOTES DE 5
QUILOS

AGUCAR CRISTAL, ISENTO DE
FERMENTAGCAO, DE MATERIA TERROSA, DE
PARASITAS OU DETRITOS DE ORIGEM
VEGETAL OU ANIMAL, CONTENDO NO
MINIMO 99,3 % DE SACAROSE, PROVENIENTE
DO SUCO DA CANA, COM VALIDADE DE NO
MINIMO 8 MESES A PARTIR DA ENTREGA.
ATENDER NTA 52.

30

60 PACOTES DE 1
QUILO

ACUCAR REFINADO, ISENTO DE
FERMENTAGCAO, DE MATERIA TERROSA, DE
PARASITAS OU DETRITOS DE ORIGEM
VEGETAL OU ANIMAL, CONTENDO NO
MINIMO 98,5% DE SACAROSE, PROVENIENTE
DO SUCO DA CANA, COM VALIDADE DE NO
MINIMO 8 MESES A PARTIR DA ENTREGA.
ATENDER NTA 53.

31

400 PACOTES DE 5
QUILOS

ARROZ TIPO 1, LONGO FINO, BENEFICIADO,
PARBOILIZADO POLIDO, SEM MISTURA DE
GRAOS, SEM MATERIAS ESTRANHAS E EM
ATE 1% DE ESCOLHA ACEITAVEL. O ARROZ
DEVE SER DE BOA QUALIDADE NAO FICANDO
NEM PAPADO NEM DURO APOS PREPARACAOQ.
COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES DA
DATA DA ENTREGA. ATENDER NTA 33.
OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA
APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE

32

80 PACOTES DE
500 GRAMAS

CAFE TORRADO E MOIDO, COM PO
HOMOGENEO E FINO, COR CASTANHO
ESCURO, ODOR E SABOR CARACTERISTICO,
PRODUZIDO COM GRAOS SAOS, LIMPOS E DE
BOA QUALIDADE. ISENTO DE PARASITOS,
LARVAS E QUALQUER MATERIAL ESTRANHO.
UMIDADE ADEQUADA. PODE SER A VACUO.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 44.

33

550 PACOTES DE 1
QUILO

FEIJAO CARIOCA, PROVENIENTE DE SAFRA
NOVA, TIPO 1, LIMPO, SEM MISTURA DE
GRAOS, GRAOS INTEIROS, COM O MAXIMO DE
DEFEITOS LEVES DE 25% (MOFADOS,
QUEBRADOS, OUTROS GRAOS, GERMINADOS,
ETC.) CONFORME O MINISTERIO DA
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO. ISENTO




DE MATERIAIS TERROSOS, SEM SUJIDADES
DE LARVAS OU PARASITAS OU DETRITOS DE
ORIGEM ANIMAL OU VEGETAL, GRAOS
ARDIDOS, PODRES, ENRUGADOS OU
MOFADOS, SENDO POLIDO COM GLICOSE,
OLEOS VEGETAIS COMESTIVEIS OU OUTRAS
SUBSTANCIAS COMESTIVEIS, DESDE QUE
NAO EXCEDA 5% DA CONCENTRACAO. A
PRODUCAO ENTREGUE DEVE SER DA ULTIMA
SAFRA. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A
PARTIR DA ENTREGA. ATENDER NTA 12 E 14.
OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA
APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA TECNICA ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE

34

200 FRASCOS DE
900 ML

OLEO DE SOJA REFINADO APRESENTADO EM
COR TRANSPARENTE LEVEMENTE
AMARELADA, CHEIRO CARACTERISTICO, SEM
APRESENTAR CHEIRO FORTE DE SOJA OU DE
OUTRAS SUBSTANCIAS, TANTO FRIO COMO
AQUECIDO, NAO DEVE  APRESENTAR
MATERIAIS EM SUSPENSAO. EMBALAGENS
EM PERFEITO ESTADO, SEM AMASSADOS,
ESTUFAMENTOS OU ENFERRUJAMENTO, COM
VALIDADE DE NO MINIMO 6 MESES A PARTIA
DA DATA DE ENTREGA. ATENDER NTA 50.

35

250 PACOTES DE 1
QUILO

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, TIPO 1,
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO,
OBTIDA A PARTIR DO CEREAL LIMPO,
DESGERMINADO, PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTOS
DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO COMO
INSETOS, OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. NAO DEVE ESTAR FERMENTADO,
RANCOSO OU UMIDO. VALIDADE MINIMA DE
4 MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 34, 35 E
82.

36

80 POTES OU
LATAS DE 100
GRAMAS

FERMENTO EM PO QUIMICO CONTENDO
SUBSTANCIAS PROPRIAS PARA USO
ALIMENTAR, TAIS COMO: ACUCARES,
FARINHAS, AMIDOS, FECULA, ENZIMAS E
FOSFATO DE CALCIO. ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 79 ES0.

37

70 PACOTES DE 1
QUILO

FUBA DE MILHO ENRIQUECIDO COM ACIDO
FOLICO E FERRO, FINO, FABRICADO DE
MATERIAS SAS E LIMPAS E LIVRE DE
MATERIAS ESTRANHAS. NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANCOSO OU UMIDO.
VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. ATENDER NTA 34 E 82.

38

50 PACOTES DE 1
QUILO

LEITE EM PO INTEGRAL E INSTANTANEO -
LEITE EM PO INTEGRAL, COM VITAMINAS E
MINERAIS. DEVERA SER PREPARADO COM
INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, DE PRIMEIRA
QUALIDADE, SER DE FACIL PREPARO POR
DISSOLUCAO EM AGUA POTAVEL E
APRESENTAR A FLUIDEZ CARACTERISTICA
DE LEITE. DESCRICAO: LEITE EM PO
INTEGRAL, EMULSIFICANTE (LECITINA DE
SOJA), VITAMINAS (A, C, D, PP, Bl, B2, B6)
MINERAIS (ZINCO, 10DO, FOSFORO, CALCIO E
PANTOTENATO DE CALCIO). NAO CONTEM




GLUTEM. INFORMACAO NUTRICIONAL NA
PORCAO DE 100G: VALOR ENERGETICO
MAXIMO 525 KCAL, PROTEINA ENTRE 26 E
30G, GORDURAS TOTAIS MAXIMO DE 28G,
GORDURAS SATURADAS MAXIMO DE 16G,
SODIO MAXIMO 320MG, CALCIO ENTRE 1000 E
1200MG, NO MINIMO 10 VITAMINAS SENDO
VITAMINA A 710MCG, VITAMINA D NO
MINIMO DE 5,9 MCG, VITAMINA PP 19MG,
ACIDO FOLICO 480MCG E MINERAIS SENDO
FERRO 16,8 MG, 10DO 156 MCG E ZINCO 8,4
MCG. O RENDIMENTO MINIMO POR QUILO DO
PRODUTO DEVE SER DE 40 PORCOES DE 200
ML. EMBALAGEM PRIMARIA: DEVERA SER
EMBALADO EM SACO DE 1 KG EM POLIESTER
METALIZADO  FLEXIVEL, ATOXICO E
RESISTENTE, FECHADO HERMETICAMENTE
DE MANEIRA A GARANTIR A QUALIDADE DO
PRODUTO DURANTE TODO O SEU PRAZO DE
VALIDADE. ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLACAO E REEMBALADO EM CAIXA DE
PAPELAO REFORCADA, FECHADA COM FITA
ADESIVA COM CAPACIDADE PARA ATE 10 KG.

39

70 PACOTES DE
500 GRAMAS

MILHO BRANCO PARA CANIJICA, TIPO 1,
POLIDO, LIMPO, TOTALMENTE
DEGERMINADO, PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIA-PRIMA SA E LIMPA, ISENTO DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO E
SUJIDADES. VALIDADE MINIMA DE 8 MESES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 33.

40

20 EMBALAGENS
DE 500 ML

OLEO COMPOSTO DE SOJA E AZEITE DE
OLIVA, DEVENDO CONTER 15% DEAZEITE DE
OLIVA. APRESENTADO EM COR
TRANSLUCIDA, CHEIRO CARACTERISTICO,
SEM APRESENTAR CHEIRO FORTE DE SOJA
OU DE OUTRAS SUBSTANCIAS, TANTO FRIO
COMO AQUECIDO, NAO DEVE APRESENTAR
MATERIAIS EM SUSPENSAQ. EMBALAGENS
EM PERFEITO ESTADO, SEM AMASSADOS,
ESTUFAMENTOS OU ENFERRUJAMENTO, COM
VALIDADE DE NO MINIMO 12 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. ATENDER
NTA 50.

41

200 PACOTES DE 1
QUILO

SAL REFINADO IODADO DE MESA,
CONSTITUIDO DE CRISTAIS BRANCOS, DE
GRANULAGCAO UNIFORME E ISENTO DE
IMPUREZAS E UMIDADE. O SAL DE I0DO NAO
DEVE SER TOXICO, TENDO NO MINIMO 10MG,
E NO MAXIMO 15MG DE 10DO POR KG DE SAL.
DEVE SER SUBMETIDO A BENEFICIAMENTO
PARA ELIMINAGAO DOS SAIS
HIGROSCOPICOS E MAGNESIO E CALCIO,
IMPUREZAS ORGANICAS, AREIA E
FRAGMENTOS DE CONCHAS; OS CRISTAIS
DEVEM PASSAR TOTALMENTE POR PENEIRA
N° 20 (0,841 MM DE ABERTURA) E 25% NO
MINIMO, DEVENDO PASSAR POR PENEIRA N°
60 (0,25 MM DE ABERTURA), VALIDADE DE 12
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 71.

42

30 FRASCOS DE
750 ML

VINAGRE DE ALCOOL, CONTENDO
FERMENTADO ACETICO DE ALCOOL
HIDRATADO, COM ACIDEZ DE 4 A 4,5%
DETERMINADA EM ROTULO. ISENTO DE
SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA
COMPOSICAO NORMAL E DE MATERIAIS EM
SUSPENSAO. PROVENIENTE DE MATERIAS-
PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE.




VALIDADE MINIMA DE 12 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 72.

43

150 PACOTES DE 1
QUILO

ACHOCOLATADO EM PO- EMBALAGEM DE 1
KG. O PRODUTO DEVE CONTER: AGUCAR,
CACAU EM PO SOLUVEL, MALTODEXTRINA,
VITAMINAS (A, C, B1, B2, B3 E B6) E MINERAIS
(FERRO, CALCIO E ZINCO). CONTEM GLUTEN.
A EMBALAGEM DEVERA SER DE SACOS DE
POLIESTER METALIZADO/PEBD, ATOXICO,
HERMETICAMENTE SELADOS.

OBSERVACAO: O VENCEDOR DEVERA
APRESENTAR JUNTO COM A AMOSTRA:
FICHA  TECNICA  ASSINADA  PELO
RESPONSAVEL TECNICO DO FABRICANTE E
LAUDO BROMATOLOGICO.

44

150 QUILOS

ALHO EXTRA DE 18 QUALIDADE, SEM RESTIA,
BULBO INTEIRO E SAO, SEM BROTOS,
BOLORES. NAO APRESENTAR GRAOS
CHOCHOS, ARDIDOS, MANCHADOS OU
OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR
SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES. ATENDER NTA 15.

45

280 QUILOS

ABOBRINHA MENINA NOVA, DE OTIMA
QUALIDADE E SEM DEFEITOS, COM ASPECTO,
AROMA E SABOR TIiPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO
SERAO PERMITIDAS RACHADURAS, CORTES,
MANCHAS, MACHUCADOS, SUJIDADES OU
OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM AFETAR SUA
APARENCIA E QUALIDADE, DEVENDO SER DE
COLHEITA RECENTE. A CASCA DEVE SER
FINA E MACIA. ATENDER NTA 14.

46

250 MACOS

ALFACE CRESPA, FRESCA, FIRME, COM
COLORAGCAO E TAMANHO UNIFORMES E
TIPICOS DA VARIEDADE. SEM SUJIDADES,
FERRUGEM OU OUTROS DEFEITOS QUE
POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E
QUALIDADE. LIVRE DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 13.

47

250 MACOS

ALMEIRAO ESPECIAL, FRESCO E MACIO,
COM COLORACAO E TAMANHO UNIFORMES
E TIPICOS DA VARIEDADE. SEM SUJIDADES
OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM
ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE.
LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 13.

48

250 MACOS

CHEIRO VERDE COMPOSTO DE CEBOLINHA E
PELO MENOS 30% DE SALSINHA, LIMPOS,
FRESCOS, FIRMES, DE COLORACAO E
TAMANHOS UNIFORMES TIPICOS. ISENTOS DE
SUJIDADES OU MANCHAS QUE POSSAM
ALTERAR SUA APARENCIA OU QUALIDADE.
LIVRE DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. NAO
DEVEM SER MUITO GRANDES E GROSSOS.
ATENDER NTA 13.

49

70 MACOS

CHICORIA

50

250 QUILOS

CHUCHU EXTRA A, MACIO E DE TOM VERDE
CLARO, DE OTIMA QUALIDADE E SEM
DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E
SABOR TiPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, NAO
SERAO PERMITIDAS RACHADURAS E CORTES
DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E NAO
ESTAREM DANIFICADAS POR QUALQUER
ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA. LIVRE DE ENFERMIDADES E




DE TERRA OU SUJIDADES ADERENTES A
CASCA E FERTILIZANTES. ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E
SABOR ESTRANHOS E DE RESIDUOS
FERTILIZANTES. DEVERAO OBEDECER O
SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS DO GRUPO
COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10
GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25
GRAMAS. ATENDER NTA 14

51

250 MACOS

COUVE MANTEIGA ESPECIAL FRESCA, FIRME,
MACIA COM COLORAGAO E TAMANHOS
UNIFORMES TIPICOS. ISENTOS DE SUJIDADES
OU MANCHAS QUE POSSAM ALTERAR SUA
APARENCIA OU QUALIDADE. LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. ATENDER NTA
13.

52

100 QUILOS

MANDIOCA EXTRA MEDIA, DE OTIMA
QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO
E COR, NAO SERAO  PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE
COLHEITA RECENTE E NAO ESTAR
DANIFICADA POR QUALQUER ORIGEM FiSICA
OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. QUANDO COZIDA SER MACIA.
ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES. ESTAR
LIVRE DA MAIOR PARTE POSSIVEL DE TERRA
ADERENTE A CASCA. ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E
SABOR ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES. DEVERAO
OBEDECER O SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS
DO GRUPO COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2
X 10 GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25
GRAMAS. ATENDER NTA 15.

53

250 QUILOS

PEPINO EXTRA A, FRESCO, DE OTIMA
QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO
E COR, NAO SERAO  PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES — DEVENDO SER DE
COLHEITA RECENTE E NAO ESTAR
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DE
ENFERMIDADES. ESTAR LIVRE DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A
CASCA. ESTAR ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE RESIDUOS
FERTILIZANTES. DEVERAO OBEDECER O
SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS DO GRUPO
COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10
GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25
GRAMAS. ATENDER NTA 15.

54

250 QUILOS

REPOLHO LISO ESPECIAL, DEVENDO SER
CONSTITUIDO DE OTIMA QUALIDADE E SEM
DEFEITO COM FOLHAS VERDES SEM TRAGO
DE DESCOLORACAO TURGESCENTES,
INTACTAS, FIRMES E BEM DESENVOLVIDAS.
CADA CABECA DEVE CONTER EM MEDIA 2
QUILOS. DEVERAO APRESENTAR
COLORACAO E TAMANHOS UNIFORMES E
TIiPICOS DA VARIEDADE. NAO SERAO




PERMITIDOS DEFEITOS NA VERDURA QUE
ALTEREM A SUA CONFORMAGCAO NA SUA
APARENCIA.DEVENDO SER FRESCAS,
COLHIDAS PELA MADRUGADA E ABRIGADAS
DOS RAIOS SOLARES. APRESENTAR GRAU DE
EVOLUCAO COMPLETO DO TAMANHO,
AROMA E COR PROPRIA DA ESPECIE E
VARIEDADE. ESTAR LIVRE DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAOESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER LESAO FiSICA
OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DAS FOLHAS
EXTERNAS SUJASDE TERRA E DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DA TERRA ADERENTE.
ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS,
ESTAR LIVRE DE FERRUGENS E RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. AS VERDURAS DEVERAO
OBEDECER O SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS
DO GRUPO COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2
X 10 GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA E 25
GRAMAS. ATENDER NTA13.

55

450 QUILOS

TOMATE EXTRA A, DE OTIMA QUALIDADE E
SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E
SABOR TiPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR, COM
POLPA SADIA, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE
COLHEITA RECENTE E NAO ESTAR
DANIFICADO POR QUALQUER ORIGEM FISICA
OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DE
ENFERMIDADES. ESTAR LIVRE DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A
CASCA. ESTAR ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE RESIDUOS
FERTILIZANTES. DEVERAO OBEDECER O
SEGUINTE PADRAO: BACTERIAS DO GRUPO
COLIFORME DE ORIGEM FECAL: 2 X 10
GRAMA; SALMONELAS: AUSENCIA EM 25
GRAMAS. ATENDER NTA14.

56

150 QUILOS

CENOURA EXTRA A, LISA, DE OTIMA
QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE
TAMANHO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE
COLHEITA RECENTE E NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DE
ENFERMIDADES, DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA E
DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E
SABOR ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES. DEVERAO
OBEDECER O SEGUINTE PADRAO:
BACTERIAS DO GRUPO COLIFORME DE
ORIGEM FECAL: 2 X 10 GRAMA;
SALMONELAS: AUSENCIA EM 25 GRAMAS.
ATENDER NTA 15.




57

120 QUILOS

BETERRABA EXTRA DE OTIMA QUALIDADE,
FIRME, LISA E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO
E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES. DEVE SER DE
COLHEITA RECENTE E NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. LIVRE DE ENFERMIDADES E DE
TERRA OU SUJIDADES ADERENTES A CASCA
E FERTILIZANTES. ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS E DE RESIDUOS FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 15.

58

120 QUILOS

BATATA INGLESA EXTRA DE OTIMA
QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR TIPICO DA
VARIEDADE E UNIFORMIDADE DE TAMANHO
MEDIO E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS, CORTES E BROTOS. DEVE SER
DE COLHEITA RECENTE E NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. LIVRE DE ENFERMIDADES E DE
TERRA OU SUJIDADES ADERENTES A CASCA
E FERTILIZANTES. ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR FORTE, SABOR
ESTRANHO E DE RESIDUOS FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 15.

59

500 QUILOS

MACA NACIONAL FUJI OU GALA, DE
TAMANHO MEDIO, DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS DE OTIMA
QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E  MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO, COR E
CONSERVACAO UNIFORME. 0S PEDUNCULOS
E A POLPA DEVERAO ESTAR INTACTOS E
UNIFORMES. NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA.
DEVERAO SATISFAZER AS SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER ATINGIDO O GRAU
MAXIMO NO TAMANHO, AROMA, COR E
SABOR PROPRIOS DA ESPECIE E VARIEDADE,
APRESENTAR GRAU DE MATURAGCAO TAL
QUE LHE PERMITA SUPORTAR A
MANIPULAGCAO, 0 TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM CONDICOES ADEQUADAS
PARA O CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO;
SER COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE ORIGEM FiSICA OU
MECANICA QUE AFETE A SUA APARENCIA, A
POLPA E O PEDUNCULO, QUANDO HOUVER
DEVERAO APRESENTAR INTACTOS E FIRMES;
NAO CONTER SUBSTANCIAS TERROSAS,
SUJIDADES OU CORPOS ADERENTES A
SUPERFICIE DA CASCA, ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, AROMA E
SABOR ESTRANHOS E ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. 0Ss
PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO ESTAR
INTACTOS E UNIFORMES. ATENDER NTA 17.

60

500 QUILOS

LARANJA ~PERA TIPO B, COM GRAU DE
MATURACAO QUE PERMITA SUPORTAR




TRANSPORTE, MANIPULACAO E
CONSERVACAO ADEQUADA PARA O
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO, TAMANHO
MEDIO, COR E FORMACAO ADEQUADA.
SUCULENTA, DEVE ESTAR LISA E LIVRE DE
MANCHAS, MACHUCADURAS, BOLORES,
SUJIDADES, FERRUGEM OU  OUTROS
DEFEITOS. ISENTOS DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 17.

61

500 QUILOS

BANANA NANICA EXTRA, DE OTIMA
QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO PADRONIZADO
MEDIO, COR E CONSERVAGCAO UNIFORME.
COM GRAU DE MATURAGAO TAL QUE LHES
PERMITA SUPORTAR TRANSPORTE,
MANIPULAGAO E CONSERVAGCAO ADEQUADA
PARA O CONSUMO MEDIATO OU IMEDIATO.
NAO APRESENTAR MANCHAS, MACHUCADOS,
BOLORES, SUJIDADES OU QUALQUER OUTRO
DEFEITO QUE POSSAM ALTERAR SUA
APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. ATENDER NTA
17

62

500 QUILOS

MELANCIA, REDONDA, GRAUDA E DE
PRIMEIRA QUALIDADE. SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E  MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO, COR E
CONSERVAGCAO UNIFORME. OS PEDUNCULOS
E A POLPA DEVERAO ESTAR INTACTOS E
UNIFORMES. NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA.
DEVERAO SATISFAZER AS  SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER ATINGIDO O GRAU
MAXIMO NO TAMANHO, AROMA, COR E
SABOR PROPRIOS DA ESPECIE E VARIEDADE,
APRESENTAR GRAU DE MATURACAO TAL
QUE LHE PERMITA SUPORTAR A
MANIPULAGCAO, 0 TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM CONDICOES ADEQUADAS
PARA O CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO;
SER COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE ORIGEM FISICA OU
MECANICA QUE AFETE A SUA APARENCIA, A
POLPA E O PEDUNCULO, NAO CONTER
SUBSTANCIAS TERROSAS, SUJIDADES OU
CORPOS ADERENTES A SUPERFICIE DA
CASCA, ESTAR ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA  ANORMAL, AROMA E SABOR
ESTRANHOS E ESTAR LIVRE DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 17.

63

250 QUILOS

CEBOLA EXTRA, LISA, DE OTIMA QUALIDADE
E SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM ASPECTO, AROMA E
SABOR TiPICO DA  VARIEDADE E
UNIFORMIDADE E COR, NAO SERAO
PERMITIDAS RACHADURAS E CORTES. DEVE
SER DE COLHEITA RECENTEE NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS.
ESTAR LIVRE DE RESIDUOS FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 15.




64

7.000 UNIDADE

OVO BRANCO GRANDE DE GALINHA, FRESCO,
LIMPO E CASCA FIRME, LISO, SEM
RACHADURAS. PESO MINIMO DE 50 GRAMAS
A UNIDADE, DISPOSTOS EM CARTELAS DE
PAPELAO LIMPAS E NOVAS, COM 20 OU 30
OVOS CADA. APRESENTAR REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NA
EMBALAGEM. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS
DA ENTREGA EXPRESSA NA EMBALAGEM.
ATENDER NTA 1.

65

1.000 QUILOS

PAO FRANCES FABRICADO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, EM  PERFEITO  ESTADO
SANITARIO, ISENTO DE  QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
DEVE POSSUIR ODOR, COR UNIFORME
CASTANHO-DOURADA E MIOLO DE COR
BRANCO-CREME DE TEXTURA ADEQUADA E
SABOR PROPRIOS, NAO SENDO ACEITO
SABOR AMARGO NEM SENDO ADERENTE AOS
DEDOS AO SER COMPRIMIDO E NAO
APRESENTAR GRUMOS DUROS, PONTOS
NEGROS, PARDOS OU AVERMELHADOS, DEVE
TER TAMANHO PADRONIZADO DE PESO
IMPRETERIVELMENTE DE 50 GRAMAS A
UNIDADE. SERA REJEITADO, DEVOLVIDO OU
TROCADO O PAO QUEIMADO OU MAL
COZIDO. DEVERA APRESENTAR DUAS
CROSTAS: UMA INTERIOR E OUTRA MAIS
CONSISTENTE, BEM ADERENTE AO MIOLO.
SERA INTERDITO, NA PANIFICACAO, O
EMPREGO DE FARELO DE QUALQUER
ESPECIE. SERA PERMITIDA A FABRICACAO DE
PAO COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA
COM VITAMINAS E SAIS MINERAIS, SENDO
PROIBIDO O EMPREGO DE MATERIA
CORANTE. PAES AMANHECIDOS OU DUROS
SERAO DEVOLVIDOS E DEVERAO SER
DESCONTADOS DA NOTA FISCAL SENDO
RESPONSABILIDADE DO FORNECEDOR
ARCAR COM DESPESAS DE TRANSPORTE E
ACERTO DE NOTA FISCAL ATENDER NTA 47 E
ATENDER RDC N° 90, DE 18/10/2000.

66

5.000 UNIDADE

PAO DE LEITE DE BOA QUALIDADE, OBTIDO
PELO COZIMENTO, EM CONDICOES TECNICAS
E  HIGIENICO-SANITARIAS  ADEQUADAS,
PREPARADO COM FARINHA DE TRIGO,
FERMENTO BIOLOGICO, LEITE, SAL, ACUCAR,
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS
PELA ANVISA. DEVE PESAR 60 GRAMAS. PAES
RESSECADOS OU FRIOS COM ESTADO DE
CONSERVAGCAO INADEQUADO SERAO
DEVOLVIDOS E, SE SOLICITADOS, DEVEM SER
SUBSTITUIDOS COM  URGENCIA, CASO
CONTRARIO, DEVERAO SER DESCONTADOS
DA NOTA FISCAL SENDO RESPONSABILIDADE
DO FORNECEDOR ARCAR COM DESPESAS DE
TRANSPORTE E ACERTO DE NOTA FISCAL.

Total Geral R$

VALIDE DA PROPOSTA 60

de

DIAS
de 2017.

Assinatura do representante legal da empresa




ANEXO V
MINUTA DE CONTRATO - PREGAO PRESENCIAL N°. 33/2017.

MINUTA DE CONTRATO DE AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, QUE
FIRMAM O MUNICIPIO DE POMPEIA E A EMPRESA ( )

Pelo presente instrumento de contrato, que entre si fazem as partes, de um lado o
MUNICIPIO DE POMPEIA, pessoa juridica de direito pablico, inscrito no CNPJ sob n°
, com sede administrativa a , hesta cidade de Pompeia, neste ato
representado pela Prefeita Municipal, Senhora , brasileiro, casado,

portador do CPF

e RG

simplesmente CONTRATANTE e de outro lado, a empresa

CNPJ sob o n°.
na cidade de

., RG:

, residente e domiciliada na Rua

, estabelecida a Rua:

, Estado de

nesta cidade de Pompeia — SP, doravante denominado

, Inscrita no

, n% xxx — Vila

e CPF:

, representada legalmente, pelo senhor (a)

, doravante denominada

CONTRATADA, fica justo e contratado o que segue:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO E VALOR DO CONTRATO:

Nos termos do Pregdo Presencial n°. /2017, CONTRATANTE firma com a
CONTRATADA no fornecimento de GENEROS ALIMENTICIOS, conforme quadro
abaixo:

~ MARCA
DISCRIMINACAO VLR. VLR.
ITEM |QUANT.|UNID. DO A
DO PRODUTO PRODUTO UNITARIO | TOTAL
|

CLAUSULA SEGUNDA - DO VALOR DO CONTRATO:
O presente contrato tera o valor de R$

CLAUSULA TERCEIRA - DO FORNECIMENTO E DA FISCALIZACAO DO
CONTRATO:

A CONTRATADA deverd no prazo de 10 (dez) dias corridos proceder a entrega da
mercadoria quando solicitada, sob pena de Rescisdo Contratual e penalidades.

Apesar da quantidade licitada, os itens serdo adquiridos parceladamente de acordo com a
necessidade do municipio, e deverdo ser entregues de acordo com pedido do Setor
requisitante no local.

As entregas realizar-se-do diretamente a Cozinha Piloto do Municipio de Pompeia, situada a
Rua Dr. José de Moura Rezende, n°. 572, na cidade de Pompeia, Estado de Sao Paulo.

O presente contrato sera fiscalizado, nos termos do artigo 67 da Lei Federal n°. 8.666/93 pelo
Servidor (a) designado:




CLAUSULA QUARTA - DO PAGAMENTO E DOTACAO ORCAMENTARIA:

O pagamento seréa efetuado no Caixa da Tesouraria da Prefeitura em até 30 (TRINTA) dias
apos a emissdo da nota fiscal/fatura.

Os valores despendidos com o presente contrato onerardo as seguintes dotagdes orcamentarios
do exercicios de 2017:

CLAUSULA QUINTA - DO REAJUSTE:

O presente contrato ndo experimentara reajuste, ficando ressalvada, todavia, a possibilidade
de se restabelecer o equilibrio econébmico financeiro entre as partes, nos termos da Leli
Licitatoria, ficando a CONTRATADA obrigada a repassar a0 CONTRATANTE eventuais
programas promocionais, bem como a efetuar realinhamento de pre¢os, sempre que o valor do
produto licitado experimentar reducées, devendo ser demonstrado atraves de planilhas.

CLAUSULA SEXTA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA:

Os recursos orcamentarios alocados para a presente licitacdo, por se tratar de Sistema de
Registro de Precos, serdo informados conforme 82° do artigo 7° do Decreto Federal n°
7892/13.

CLAUSULA SETIMA - DA VIGENCIA DO CONTRATO:
O contrato tera vigéncia até 31 de dezembro de 2017, contados da data de sua assinatura.

CLAUSULA OITAVA — DAS PENALIDADES

Ao contrato total ou parcialmente inadimplente, serdo aplicadas as san¢des legais a saber:
Ficara impedida de licitar e contratar com a Administracdo direta pelo prazo de até 5 (cinco)
anos, ou enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo, a pessoa, fisica ou
juridica, que praticar quaisquer atos previstos no artigo 7° da Lei federal n°. 10.520, de 17 de
julho de 2.002.

A sanc¢do de que trata o subitem anterior podera ser aplicada subsidiariamente as disposicGes
da Lei Federal 8.666/93, garantido o exercicio de prévia e ampla defesa, e registrada no
Cadastro de Fornecedores.

Pela recusa injustificada em assinar o termo contratual ou em retirar o documento
equivalente, dentro do prazo estabelecido, sera aplicada multa correspondente a 10% do valor
do contrato, ndo aplicando-se a mesma, a empresa remanescente, em virtude da ndo aceitacao
da primeira convocada.

Pela inexecucdo total ou parcial do ajuste, sem a devida justificativa aceita pela
Administracdo, e sem prejuizo das demais san¢des previstas em lei, o Contratado ficard
sujeito, a critério da Administracdo, a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do objeto
nao entregue.

Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da licitacdo, ficara sujeito a multa de 1% (um
por cento) ao dia sobre o valor do objeto ndo entregue.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO CONTRATUAL :



A Prefeitura Municipal podera rescindir de pleno direito o contrato, independentemente de
aviso, notificacdo, ou interpelacdo judicial ou extrajudicial, sem que assista a contratada
qualquer direito a indenizacdo nos seguintes casos:

a) Liquidacdo judicial ou extrajudicial, concordata, protestos, concurso de credores,
cisoes ou fusoes;

b) Caso o contrato venha a ser objeto de qualquer espécie de transacdo, tais como
transferéncia, caucbes ou outras, sem autorizacao prévia da Prefeitura Municipal;

c) Paralisacdo ou atraso do fornecimento dos produtos adquiridos;

d) Impericia, negligéncia, imprudéncia ou desidia na observancia das condices técnicas

dos produtos;

A contratada fica obrigada as aceitarem nas mesmas condi¢fes contratuais, 0s acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, relativamente ao objeto da licitacdo, até 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado deste contrato, conforme estabelece o artigo 65, §
1° da Lei Federal n°. 8.666/93 e suas alteracoes.

Se a Prefeitura Municipal tiver que ingressar em juizo em consequéncia deste contrato, a
contratada, sem prejuizo de indenizacdo e das sanc¢des cabiveis, pagara a primeira, a titulo de
honorérios advocaticios, a importancia correspondente a 10% (dez por cento) do valor da
causa.

Fazem parte integrante do presente contrato, como se nele estivessem transcritos o Edital e
Seus anexos.

CLAUSULA DECIMA - DO FORO E DAS DISPOSICOES GERAIS

As partes elegem o Foro da Comarca de Pompeia — SP, para dirimir quaisquer dividas
oriundas do presente contrato.

A CONTRATADA deverd manter, durante toda a execuc¢do do contrato, em compatibilidade
com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢bes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitacdo.

E por estarem justos e contratados, assinam o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual
teor e forma, na presenca de duas testemunhas.

PM — Pompeia, de de

Contratante: PREFEITURA MUNICIPAL DE POMPEIA
PREFEITO

Contratada: Empresa..............
TESTEMUNHAS:

10

20




